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Российские ученые 
создали устройство 
для оценки 
состояния почвы

Аграрии Подмосковья ввели в оборот почти 7 тысяч гектаров 
неиспользуемых земель

За первое полугодие 
производство 
тракторов в России 
снизилось более чем 
на 19%Ученые Северо-Кавказско-

го федерального университета 
(СКФУ) запатентовали устройство 
для оценки состояния почвы, 
которое позволяет повысить эф-
фективность точного земледелия, 
сообщили в пресс-службе вуза.

«Для повышения урожайности 
используются компьютерные тех-
нологии, включая беспилотные 
летательные и космические аппа-
раты. Задача точного земледелия 
состоит в управлении качеством 
всхожести семян и повышении на 
этой основе урожайности», – от-
метили в пресс-службе, добавив, 
что используемые сейчас аграри-
ями лабораторные и полевые ме-
тоды не являются оперативными. 

Группа ученых СКФУ разрабо-
тала радиолокационный метод 
анализа физико-химических 
свойств почвы ниже границы 
«воздух – поверхность», что по-
зволяет с меньшими экономиче-
скими и временными затратами 
определять влажность и электро-
проводность почвы в районе кор-

За январь-июнь текущего года 
производство тракторов россий-
скими сельхозмашиностроитель-
ными заводами снизилось на 19,2 
процента от того же периода ми-
нувшего года – до 3,9 тысячи штук.

Последний месяц полугодия 
оказался не очень удачным. Тогда 
выпуск этой техники сократился 
на 9,2 процента год к году. Одна-
ко это на 15,7 процента выше мая 
2024 года.

Также, по данным статистиче-
ского ведомства, в стране за пер-
вое полугодие год к году серьезно 
снизилось производство сеялок    
на 30,1 процента, до 4,9 тысячи 
единиц. В июне оно сократилось 
на 29,7 ппроцента от того же ме-
сяца прошлого года, а по отноше-
нию к уровню мая этого года пока-
затель упал еще сильнее – на 60,6 
процента.

                                                         rosng.ru

Порядка 7 тысяч гектаров ра-
нее неиспользуемых земель ввели 
в сельскохозяйственный оборот 
в Московской области с начала 
года. Это составляет 27 процен-
тов от годового плана по вводу 
территорий в оборот, сообщила 
пресс-служба Министерства сель-
ского хозяйства и продовольствия 
Подмосковья.

«За прошедший период введе-

невой системы растений. Эта ин-
формация важна для контроля за 
плодородием, а также она позво-
ляет своевременно планировать 
требуемые агротехнические ме-
роприятия и предотвращающие 
деградацию сельскохозяйствен-
ных земель, что особенно акту-
ально в засушливых и заболочен-
ных районах.

«Запатентованный нами метод 
и устройство для анализа подпо-
верхностных горизонтов почвы 
основаны на создании радиоло-
кационной системы, состоящей 
из двух БПЛА, обеспечивающей 
наклонное облучение земной 
поверхности с использованием 
эффекта Брюстера и уравнений 
Френеля. Адекватность методики 
была не только эксперименталь-
но доказана, но и опробована в 
нескольких крупных агропред-
приятиях нашего региона», – под-
черкнул один из разработчиков 
Геннадий Линец.

Еще одно преимущество мето-
да – это возможность свое- 
временного расчета требуемого 
объема внесения необходимых 
удобрений. Так, почвенная влага 
является основой для создания 
питательных растворов, которые 
повышают рост и продуктивность 
растений.

                                                      поле.рф

но в оборот 6,7 тысячи гектаров 
ранее неиспользуемых земель. 
План, поставленный на этот год, 
выполнен на 27 процентов. Всего 
в 2024 году планируется ввести в 
оборот около 25 тысяч гектаров», – 
говорится в сообщении.

В пресс-службе добавили, что 
лидерами среди муниципалитетов 
по вводу сельхозземель стали Мо-
жайск, Шаховская, Лотошино, Сту-

пино и Волоколамск.
В министерстве подчеркну-

ли, что эффективное управле-
ние землями позволяет решать 
важнейшие задачи по обеспе-
чению продовольственной без-
опасности региона, а также ро-
сту экспортного потенциала.

                                                               ТАСС

–

реклама
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«В целях создания новых ви-
дов оборудования Минпромтор-
гом реализуется мера поддерж-
ки научно-исследовательских и 
опытно-конструкторских ра-
бот (НИОКР), которая позво-
ляет компенсировать произ-
водителям до 70% затрат на 
научно-исследовательские ра-
боты. Также с 2022 года у нас за-
пущен новый механизм компен-
сации затрат на НИОКР, уплату 
лизинговых платежей и приобре-
тение технологического обору-
дования для производства про-
дукции. Кроме того, как правило, 
покупателям интересно приоб-
ретать оборудование на льгот-
ных условиях», – пояснила чинов-
ник.

Зерновая опора державы: 
рекорды и прогнозы

Вячеслав Рябых

В феврале в Москве состоялась международная бизнес-кон-
ференция «Элеваторы России – 2024». Ее участники обсудили 

перспективы развития отрасли, а также возможности проек-
тирования, строительства и технического оснащения пред-
приятий по хранению зерна.

Открывая конференцию, пре-
зидент Международной про-
мышленной академии Вячеслав 
Бутковский отметил, что элевато-
рам на нынешнем этапе необхо-
димы глубокая реконструкция и 
техническое перевооружение, от-
вечающее требованиям уже не се-
годняшнего, а завтрашнего дня.

Заместитель директора департамента регулирования 
рынков АПК ведомства Ольга Полозюкова назвала глав-
ные проблемы отрасли элеваторов: недостаточные мощ-

ности по приемке и отгрузке зерна, а также отсутствие у 
некоторых предприятий развитой железнодорожной инфра-

структуры.
Она подчеркнула, что это особенно важно для удаленных реги-

онов. В Сибири, например, единственным способом доставки до 
основных портов Российской Федерации является железная дорога. 

И элеваторы, которые не обладают мощностями по отгрузке отправи-
тельскими маршрутами, вынуждены наполнять по 10–15 вагонов у себя, 
далее перевозить их до путей общего пользования и формировать уже 
общие партии в местах перегрузки. Это удлиняет сроки доставки до ко-
нечных потребителей и экспортных терминалов, увеличивает ее стои-
мость.

Поэтому, по мнению чиновника, сегодня необходимы современные 
элеваторы, полностью обеспеченные собственной инфраструктурой. 

«В настоящее время на рынке эту тенденцию понимают. И в по-
следние годы мы видим, что выстраивается единая логистика от 
поля до терминала. Участники рынка не просто строят элеваторы 
с железнодорожными отгрузками, но и пополняют свой подвижной 
состав, а некоторые могут позволить себе выстраивать еще и тер-
миналы», – добавила Полозюкова.

В то же время, по ее словам, остро стоит задача не только поддержа-
ния темпов производства зерна, но и его сохранности.

«Согласно данным, которые предоставляют нам регионы в си-
стеме мониторинга продовольственной безопасности, текущие 
мощности составляют более 166 млн тонн. С учетом валового про-
изводства и потребления в каждом регионе и запасов для обеспече-
ния внутреннего потребления профицит мощностей оценивается 
более чем в 23% от необходимого», – пояснила Полозюкова.

Она напомнила, что Минсельхоз России разработал меры государ-
ственной поддержки в виде льготных инвестиционных кредитов. 

заявил он и пожелал участни-
кам конференции успехов в деле 
обеспечения продовольственной 
безопасности страны.

«Мы все уверены: Россия 
всегда была, есть и будет ве-
ликой зерновой державой»

От поля до терминала

Одно из обязательных условий участия в данной программе – наличие у производителя продукции 
подтверждения – заключения о производстве на территории РФ. Ключевым механизмом поддержки яв-
ляется постановление № 823, которое позволяет приобретать оборудование со скидкой до 15%. Феде-
ральным бюджетом в прошлом году на это было предусмотрено 1 млрд рублей, 300 тысяч выделено из 
резервного фонда. 

Минпромторгом России также реализуется программа льготного лизинга специализированной тех-
ники, в том числе оборудования для мукомольно-крупяной промышленности и сельхозтехники, соглас-
но постановлению № 811. 

«У нас есть общероссий-
ская программа льготного ин-
вестиционного кредитования 
для внутреннего потребления, 
предусмотрена возможность 
строительства, модернизации, 
реконструкции и техническо-
го перевооружения элеваторов, 
что позволяет в том числе при-
обрести необходимое оборудо-
вание для подработки, перевал-
ки и переработки зерновых и 
масличных культур», – отметила 
Полозюкова.

Заместитель начальника от-
дела машиностроения для пище-
вых и перерабатывающих про-
изводств Минпромторга России 
Алена Николаева рассказала об 
оснащении зернохранилищ со-
временным оборудованием, тех-
нологиями и господдержке.

«Механизм данного поста-
новления – приобретение тех-
ники и оборудования со скидкой 
порядка 10% от стоимости тех-
ники при уплате авансового пла-
тежа. Кроме того, в 2023 году 
внесены изменения в программу 
льготного лизинга 
Росагролизинга по постановле-
нию № 1135. Согласно изменени-
ям, стало возможным приобре-
тать пищевое оборудование по 
льготным программам Росагро-
лизинга», – отметила Алена Ни-
колаева.

Также в целях повышения эф-
фективности взаимодействия по-
ставщиков и потребителей создан 
сервис «Импортозамещение», с 
помощью которого можно найти 
товары как российских произво-
дителей, так и зарубежных. 

Кто получит господдержку?

Генеральный директор АНО «Евразийская Агрологистика»     
Алевтина Кириллова рассказала об оценках состояния железно-
дорожных перевозок зерна в России, перспективах развития и 
открытия новых МТК и логистики в свете реализации транспорт-
ной стратегии РФ до 2030 года.
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«Завершившийся сельхоз-
год ознаменовался рекордными 
объемами экспорта российского 
зерна – 60 млн тонн, по данным 
Минсельхоза России», – проин-
формировала она. Казахстан за 
прошлый год нарастил экспорт 
зерна на 24%, за январь – октябрь 
им поставлено на внешние рын-
ки более 3 млн тонн пшеницы и 
меслина. В настоящее время гео-
графия аграрного экспорта ЕАЭС 
охватывает более 55 стран. Для 
поставок зерновых наиболее пер-
спективны рынки Китая, Иорда-
нии, ОАЭ, Марокко, Туниса, Тур-
ции и другие. 

На первом месте Египет (11,9 
млн тонн, или 22,5% от всего объ-
ема экспорта), на втором – Тур-
ция (10,2 млн тонн, или 19,3%). Из 
России поставки в Алжир вырос-
ли почти в 6 раз, до 3,26 млн тонн; 
в Саудовскую Аравию – в 3,2 раза, 
до 3,14 млн тонн. В прошлом году 
по железнодорожной сети было 
перевезено 32,8 млн тонн зер-
на. Это на 37% выше показателя 
предыдущего года и рекордное 
значение за 20 лет существова-
ния ОАО «РЖД». Более двух тре-
тей перевезенного по железным 
дорогам зерна – 23,6 млн тонн – 
отправлялось на экспорт, причем 
основная часть этого объема (14,6 
млн тонн) – через морские терми-
налы. 

В сравнении с 2022 годом ука-
занные объемы отгрузки выросли 
в 1,9 раза.

Для поддержания цен приня-
то решение расширить парк ва-
гонов-хопперов, для чего Мин-
сельхоз России прорабатывает 
возможность увеличения лими-
та на льготное кредитование для 
их покупки. Компания «РЖД» и 
оператор «РЖД Логистика» про-
должают развивать сервис по 
отправке грузов ускоренными 
контейнерными поездами по рас-
писанию с возможностью сокра-
щения сроков доставки зерновых 
с 12 до 6 суток. 

А что же с качеством?

«Обеспечить безопасную со-
хранность зерна на элевато-
рах можно только при наличии 
систем термометрии и актив-
ной вентиляции. Чаще всего ме-
таллические силосы строят при 
зерноперерабатывающих ком-
плексах, а также при крупных 
зерновых хозяйствах, предпочи-
тая не сдавать сразу зерно на 
элеваторы, оставляя в своих хо-
зяйствах и ожидая выгодную це-
новую политику. В результате 
при сохранении количества каче-
ство зерна, заложенного как 3-й 
или 4-й класс, может существен-
но снизиться», – предостерегла 
эксперт.

Больше всего вопросов от 
предприятий по изменению каче-
ства зерна в процессе хранения 
возникает летом, при закладке 
зерновых. Установлено, что после 
дозревания зерна процессы, вли-
яющие на его качество, продолжа-
ются, однако их направленность 
меняется со знака плюс на минус. 

«В течение одного месяца 
хранения вследствие процес-
сов послеуборочного дозревания 
качество зерна обычно улучша-
ется за счет увеличения содер-
жания клейковины, однако при 
дальнейшем хранении проис-
ходит его снижение. При этом 
скорость снижения при одной и 
той же температуре у каждой 
партии зерна своя, практически 
постоянная на протяжении все-
го периода хранения», – заявила 
эксперт.

Коммерческий директор АО 
«РИА» Николай Ковалев расска-
зал о практическом опыте эксплу-
атации металлических зернохра-
нилищ.

«Что такое элеваторы? Они 
обеспечивают длительную со-
хранность зерна и сравнитель-
но высокую степень механизации 
работ. К их общим недостаткам 
следует отнести сложность и 
материалоемкость конструкции, 
а также сложную систему дви-
жущихся механизмов, таких как 
роллер, транспортер для переме-
щения зерна и оборудование для 
обработки. Они зачастую требу-
ют многочисленного техническо-
го персонала для обслуживания и 
потребляют много электроэнер-
гии, имеют длительные пути и 
высокую скорость перемещения», – 
рассказал он.

В последнее время все боль-
шее распространение получают 
зернохранилища, состоящие из 
металлических силосов, которые 
связаны между собой поверху 
транспортными галереями и опи-
раются на центральные стойки и 
стенки. Их основным недостатком 
является трудоемкость обработки 
зерна для обеспечения его дли-
тельной сохранности.

«Указанные зернохранилища 
не приспособлены для приема и об-
работки сырого зерна. Хранить в 
них можно только предваритель-
но обработанное сухое очищенное 
зерно в течение ограниченного 
времени», – отметил эксперт.

Директор ВНИИ зерна и продуктов его переработки Елена 
Мелешкина в своем выступлении сделала акцент на качество и 
безопасность при хранении зерна и зернопродуктов. В последние 
десятилетия вопрос дефицита емкостей для хранения решается пу-
тем строительства металлических силосов. Исследователи ВНИИЗ 
выяснили, что в силосах с нерегулируемыми потоками воздуха про-
исходит произвольное перераспределение влаги и дополнитель-
ное увлажнение поверхностного слоя – это приводит к потерям до 
2% зерна от общей массы. 

Сколько нужно зерновозов и элеваторов?

Управляющий директор     
«Русагротранса» Алексей Бар-
бариуш сообщил, что железно-
дорожные перевозки аграрных 
грузов в РФ в 2024 году могут вы-
расти на 5% за счет увеличения 
экспортных поставок и составят 
более 40 млн тонн. 

«В 2023 году перевозки аграр-
ных грузов по железной дороге 
составили более 38 млн тонн 
против 31 млн тонн в 2022 году. 
В 2024 году мы ожидаем, что 
объем перевозок достигнет бо-
лее 40 млн тонн, в первую оче-
редь за счет роста экспортных 
перевозок», – сказал Барбариуш.
При этом он указал на ухудшение 
ситуации с оборачиваемостью 
вагонов-зерновозов, в особен-
ности на массовых направлениях 
экспорта российского зерна.

«Наряду с ростом грузовой 
базы на фоне рекордного уро-
жая можно выделить перерас-
пределение грузопотоков, ранее 
шедших в направлении стран 
Евросоюза на юг и восток, уве-
личение перевозок грузов специ-
ального назначения на южном 
и центральном направлениях, 
а также рост пассажиропото-
ка железнодорожным транспор-
том в условиях закрытия части 
аэропортов южных регионов», – 
добавил Барбариуш.

Руководитель направления 
по внедрению ФГИС «Зерно» 
ФГБУ «Центр Агроаналитики» 
Михаил Копейкин представил 
анализ работы данной системы на 
практике и проинформировал о 
нововведениях в ней. Подтверж-
дая активность пользователей 
ФГИС «Зерно», он сообщил, что в 
среднем ежемесячно оформляет-
ся 220 тысяч СДИЗ на зерно и 470 
тысяч СДИЗ на продукты его пере-
работки. Докладчик рассмотрел 
обязанности участников системы 
по внесению информации, поря-
док их действий при работе с им-

портируемым и экспортируемым 
зерном, с продуктами переработ-
ки. Ознакомил с изменениями, 
которые касаются урожая 2024 
года, и объяснил, в чем особенно-
сти формирования партий пше-
ницы и других культур. Эксперт 
подчеркнул, что с 17 января 2024 
года функционал «Госмониторинг» 
остался только у организаций, ко-
торые имеют признак «Сельскохо-
зяйственное предприятие». 

Как считает заведующий ка-
федрой зерна и продуктов его 
переработки Международной 
промышленной академии, про-
фессор, доктор технических наук 
Владимир Фейденгольд, имею-
щихся статистических данных не-
достаточно для целостного пони-
мания ситуации с элеваторами. 
Профессор рассказал о методике, 
которая позволяет более точно 
рассчитать потребности в зер-
нохранилищах и их потенциаль-
ной вместимости. Подход учиты-
вает следующее: прогноз роста 
валового сбора зерна злаковых и 
бобовых культур, семян маслич-
ных, допуская колебание урожая 
по годам и регионам; соотноше-
ние культур с различным натур-
ным весом; необходимость иметь 

дополнительные емкости для 
профилактических работ с зер-
ном и раздельного размещения 
партий в зависимости от качества; 
переходящие остатки. Ориенти-
ровочные расчеты по приведен-
ной методике показывают, что, на-
пример, при объеме 161 млн тонн 
зерна необходимо иметь 260 млн 
тонн зерновой емкости. Исходя из 
этого подсчета, к 2035 году ее де-
фицит может составить 80–90 млн 
тонн. 

«Однако эти цифры не учи-
тывают замену выбывших из 
эксплуатации емкостей, отгруз-
ку зерна на экспорт, внутренние 
перемещения зерна по регионам 
и другое. Вопрос обоснования 
потребностей в зерновой ем-
кости с распределением зерна 
по назначению требует более 
глубокой аналитической прора-
ботки», – заключил ученый.

Благодаря насыщенной про-
грамме конференции ее участ-
ники получили исчерпывающую 
информацию по основным вопро-
сам стратегически важной отрас-
ли, которая поможет им более 
взвешенно подходить к органи-
зации работы элеваторного хо-
зяйства. 
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ФГБУ «ВНИИЗЖ» – ведущее учреждение по разработке и производ-
ству ветеринарных препаратов для специфической профилактики и ди-
агностики инфекционных заболеваний животных, а также по научному 
сопровождению ветеринарных мероприятий. Учреждение прошло путь 
от небольшого института по ящуру до всероссийского научно-исследо-
вательского центра, статус которого признан во всем мире, а в декабре 
2023 года отметило свое 65-летие.

В 2023 году центр сохранил 
тенденцию предыдущих лет по 
увеличению числа разрабатывае-
мых ветеринарных вакцин и пре-
паратов, развитию международно-
го сотрудничества и наращиванию 
своего научного и исследователь-

ского потенциала. Согласно 
итогам прошлого года, 

было разработано 5 
диагностикумов и 

13 новых вакцин, 
произведено и 
сдано на склад го-
товой продукции 
порядка 5 млрд 
доз вакцин против 

различных болез-
ней животных и птиц, 

выпущено более 9 тыс. 
диагностических наборов.

Важно, что продукция ФГБУ 
«ВНИИЗЖ» продолжает поль-
зоваться большим спросом не 
только в России, но и в странах 
Персидского залива, Корее, Па-
кистане, Афганистане, Сирии, 
Таджикистане, Узбекистане, Ка-
захстане и Белоруссии. 

Только за истекший год на экс-
порт было отправлено более 2,1 
млн доз вакцин для профилакти-
ки ящура, оспы овец и заразного 
узелкового дерматита и для про-
филактики вирусных заболеваний 
птиц. Напомним, что Всемирная 
организация здравоохранения 
животных (МЭБ) присвоила ФГБУ 
«ВНИИЗЖ» три международных 
статуса: «Региональная референт-
ная лаборатория МЭБ по ящуру», 
«Центр МЭБ по сотрудничеству в 

области диагностики и контро-
ля болезней животных для стран 
Восточной Европы, Центральной 
Азии и Закавказья», «Региональ-
ная референтная лаборатория 
МЭБ по высокопатогенному, низ-
копатогенному гриппу птиц и бо-
лезни Ньюкасла». Также статусы 
«Референтный центр ФАО по ящу-
ру для стран Центральной Азии и 

НА СТРАЖЕ ВЕТЕРИНАРНОГО 
БЛАГОПОЛУЧИЯ СТРАНЫ

Западной Евразии» и «Референт-
ный центр ФАО по ящуру» присво-
ены Продовольственной и сель-
скохозяйственной организацией 
Объединенных Наций (ФАО).

Ежегодно масштабная работа 
проводится испытательным цен-
тром ФГБУ «ВНИИЗЖ», ключевая 
задача которого – исследование 
продукции на соответствие сани-
тарно-гигиеническим требовани-
ям и нормам законодательства, 
а также диагностика различных 
заболеваний животных, птиц, рыб 
и др. В 2023 году специалисты в 

Сейчас в ФГБУ «ВНИИЗЖ» работают более 4000 высококвалифицированных со-
трудников, в том числе кандидаты и доктора наук. Традиционно центр уделя-

ет большое внимание развитию ветеринарной науки и вовлечению в нее 
молодежи, также в учреждении действует совет молодых ученых при Рос-

сельхознадзоре, общая численность молодых ученых научных учрежде-
ний, подведомственных Россельхознадзору, составляет сегодня 235 че-
ловек. Для подготовки научных работников в сфере ветеринарии есть 
аспирантура ФГБУ «ВНИИЗЖ», всего с момента организации аспиран-
туры подготовку в ней прошли более 600 высококвалифицирован-
ных кадров. В созданном при ФГБУ «ВНИИЗЖ» учебном центре свою 
квалификацию повышают государственные гражданские служащие 
Федеральной службы по ветеринарному и фитосанитарному надзору, 
сотрудники ветеринарных лабораторий и предприятий пищевой про-

мышленности, специалисты сферы АПК.

В 2024 году ФГБУ «ВНИИЗЖ» продолжает 
масштабную и разностороннюю работу по 
обеспечению ветеринарного благополучия 
страны.

рамках государственного задания 
и на коммерческой основе прове-
ли более 10 млн исследований.
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Исследование молочной 
продукции: почему это выгодно 
производителям

Одно из направлений дея-
тельности ФГБУ «Федеральный 
центр охраны здоровья живот-
ных» – исследования молока и 
молочной продукции. Цель та-
ких исследований в лаборатории 
ВНИИЗЖ – обеспечение соответ-
ствия продукции требованиям 
безопасности, установленным 
Техническим регламентом Тамо-
женного союза «О безопасности 
молока и молочной продукции». 
В этой статье мы расскажем, 
какие виды исследований молока 
проводят специалисты учреж-
дения и почему производителям 
молочной продукции выгодно об-
ращаться во ВНИИЗЖ.

Исследования молока и мо-
лочной продукции, проводимые в 
Федеральном центре охраны здо-
ровья животных, включают в себя 
микробиологические анализы, 
определение физико-химических 
показателей, а также проверку на 
наличие вредных веществ и приме-
сей. Первое из этих направлений – 
микробиологические исследова-
ния – ориентировано на выявление 
и подсчет количества микроорга-
низмов, которые могут влиять на 
безопасность и качество продук-
ции.

Второе направление – физи-
ко-химические исследования – по-
могает определить такие показа-
тели, как кислотность, плотность, 
содержание жира и белка, что важ-
но для подтверждения натурально-

сти и пищевой ценности молочной 
продукции.

Наконец, исследования на на-
личие вредных веществ включают 
проверку на антибиотики, пести-
циды, тяжелые металлы и другие 
потенциально опасные компонен-
ты, которые могут попасть в про-
дукцию из окружающей среды или 
по причине использования некаче-
ственного сырья.

Результаты исследований ис-
пользуются не только для защи-
ты потребителей от приобретения 
продукции, не соответствующей 
стандартам качества и безопас-
ности, но и для информирования 
производителей о необходимости 
принятия корректирующих мер. В 
случае выявления несоответствий 
лаборатория предоставляет реко-

мендации по устранению проблем 
и проводит повторные проверки 
с целью убедиться в исправлении 
ситуации. А значит, каждый ответ-
ственный производитель, который 
стремится поставлять на рынок 
конкурентоспособную молочную 
продукцию, заинтересован в про-
хождении исследований в ВНИИЗЖ. 
Следует иметь в виду, что при теку-
щем уровне конкуренции только 
качество и безопасность продук-
ции позволят производителю за-
нять устойчивую и долговремен-
ную нишу на молочном рынке!

ФГБУ «ВНИИЗЖ»
Фактический и почтовый адрес: 

Не менее важно достичь тре-
буемого уровня безопасности при 
экспорте продукции: поставки за 
рубеж предполагают выполне-
ние многочисленных требований 
стран-импортеров. И в этом тоже 
могут помочь специалисты
ВНИИЗЖ: учреждение проводит ис-
пытания не только молочной, но и 
другой пищевой продукции, продо-
вольственного сырья, кормов и так 
далее в целях подтверждения их 
соответствия требованиям законо-
дательной и нормативно-техниче-
ской документации. Если экспорте-
ру нужна гарантия соответствия 
его продукции ветеринарным 
нормам стран-импортеров, то та-
кую гарантию могут дать в ФГБУ 
«ВНИИЗЖ».

Деятельность учреждения вклю-
чает и важный социальный аспект: 
результаты исследований могут 
быть использованы для информи-
рования общественности и властей 
о текущем состоянии безопасности 
пищевых продуктов на рынке. Это 
позволит принять срочные меры по 
исправлению неблагополучной си-
туации. 
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Рубцовые дрожжи – ключ к 
молочной продуктивности коров

В связи с интенсивным ростом 
продуктивности животных в ус-
ловиях современных молочных 
комплексов стратегии кормления 
направлены на удовлетворение 
их энергетических потребностей 
путем увеличения потребления 
высокоэнергетических рационов 
с высоким содержанием быстро-
ферментируемых углеводов [1].

Такой тип кормления оказы-
вает немедленное положитель-
ное влияние на надои молока. Но 
в среднесрочной и долгосроч-
ной перспективе сосредоточение 
на концентратном типе кормле-
ния грозит множеством негатив-
ных последствий для здоровья, 
благополучия и продуктивности 
дойных коров [2]. Включение бы-
строферментируемых углеводов 
способствует образованию боль-
шого количества короткоцепочеч-
ных жирных кислот, дальнейший 
метаболизм которых ведет к поте-
ре буферной способности рубца 
и снижению рН [3]. Длительное и 

частое снижение рН рубца оказы-
вает негативное воздействие на 
здоровье животного, приводящее 
к состоянию, называемому под- 
острым ацидозом рубца [3].

Диагностика ацидоза рубца в 
условиях фермы затруднительна, 
поскольку клинические признаки 
болезни малозаметны и проявля-
ются по мере развития патологи-
ческого состояния. Специалисты 
могут связывать снижение про-

дуктивности животных с другими 
факторами риска на ферме. Кли-
нические данные коров, которые 
могут заинтересовать ветеринар-
ных врачей при диагностике аци-
доза, включают плохое состояние 
животных, снижение иммунного 
ответа, рост случаев инфекцион-
ных заболеваний и заболеваний 
копыт [4]. При патологоанатоми-
ческом вскрытии животных об-
наруживается механическое по-
вреждение слизистой рубца, а 
также абсцессы в печени, распро-
страненность которых может до-
стигать более 30% от выбракован-
ных коров [5].

Таким образом, в области 
кормления крупного рогатого ско-
та ведется постоянный поиск эф-
фективных решений для нивели-
рования проблем с ацидозом без 
потери продуктивности, получен-
ной за счет применения 
высокоэнергетических рационов. 
Одним из самых современных и 
простых решений является ис-
пользование живых дрожжей в ка-
честве кормовой добавки [6]. 

Живые дрожжи могут изме-
нить среду рубца, используя в 
своей жизнедеятельности доступ-
ный кислород [7]. Образование 
анаэробной среды в рубце спо-
собствует увеличению количества 
и активности целлюлозолитиче-
ских бактерий, поддержанию рН 
рубца [8] и улучшению пищевари-
тельной функции [9].

Команда ученых из Фран-
ции провела анализ более чем 
150 производственных опытов 
с применением живых дрожжей 
Saccharomyces cerevisiae, штам-
ма I-1077 для различных видов 
жвачных животных по всему 
миру. Тщательная обработка дан-
ных показала, что живые дрож-
жи оказывают положительное 
влияние на рН рубца и продук-
тивность. Исследователи указы-
вают на вариабельность получа-
емых данных в зависимости от 
внешних факторов, влияющих на 
крупный рогатый скот во время 
эксперимента [10]. В связи с этим 
эксперты команды ВИК постави-
ли перед собой задачу оценить 
влияние и эффективность приме-
нения кормовой добавки «Леви-
сел SC Титан Плюс», содержащей 
в составе живые дрожжи штамма 

Saccharomyces cerevisiae I-1077, в 
условиях производственного опы-
та на одном из племенных живот-
новодческих предприятий Цен-
трального региона РФ.

Несмотря на вышеприведен-
ную информацию, задача заклю-
чалась в подтверждении поло-
жительного опыта применения 
живых дрожжей на стаде крупно-
го рогатого скота в России. 

Для определения эффектив-
ности кормовой добавки «Леви-
сел SC Титан Плюс» было отобра-
но две группы коров голштинской 
породы по принципу аналогов. 
Общее количество животных со-
ставило 136 голов (опытная груп-
па – 67 голов; контрольная – 69). 
Отбор в опытную и контрольную 
группы проводился с соблюде-
нием принципа соответствия по 
среднему дню доения, который 
составил на начало эксперимен-
та 83 (опытная группа) и 88 (кон-
трольная группа) дней. Животные 
находились в идентичных усло-
виях привязного содержания на 
одном дворе. Рационы опытной и 
контрольной групп были одина-
ковы, за исключением примене-
ния в составе кормосмеси кормо-
вой добавки «Левисел SC Титан 

Плюс» для опытной группы в ко-
личестве 20 г/голову в день. Опыт 
проводился в осенний период для 
исключения влияния на резуль-
тат теплового стресса. Продолжи-
тельность опыта составила 54 дня.

В качестве контрольных из-
мерений для оценки результатов 
опыта была проведена оценка 
изменений в уровне молочной 
продуктивности коров с исполь-
зованием данных программного 
обеспечения для управления ста-
дом DairyPlan С21. 

Рис. 1. Динамика продуктивности, кг/голову/день

Период адаптации рубцовой микрофлоры 

Владимир Кумарин, заместитель директора департамента продвижения животноводства 
Группы компаний ВИК
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Адаптивность микробиоты 
рубца является ключевой особен-
ностью физиологии и стратегии 
выживания жвачных животных 
[11]. Общепринято, что каждый 
раз, когда коровам меняют раци-
он, микробиоте рубца требуется 
от трех недель и более до пол-
ной стабилизации и адаптации 
в зависимости от группы бакте-
рий, архей, грибов, простейших 
и степени изменения рациона 
[12]. Множеством исследований 
доказано, что добавление живых 
дрожжей в рацион дойного стада 
приводит к увеличению количе-
ства разнообразной микрофлоры 
рубца, утилизирующей излишки 
молочной кислоты, и целлюлозо-
литической микрофлоры, повыша-
ющей скорость разложения клет-
чатки [13, 14, 15, 16, 17]. 

Таким образом, микробиоте 
рубца требуется период адапта-
ции к новому рациону с добавле-
нием живых дрожжей, который 
занял, в рамках опыта, около че-
тырех недель. В этот период обе 
группы животных демонстриро-
вали синхронные колебания в 
продуктивности, обусловленные 

Нормой при 
промывке каловых 
масс является количество 
остатка на обоих ситах меньше 
10% от общей массы пробы, то 
есть перевариваемость кормов 
должна составлять 90% и выше. 
На начало опыта этот показатель в 
контрольной группе был 60,6%, в 
опытной – 63,7%. Таким образом, 
при введении в рацион молоч-
ным коровам кормовой добав-
ки, содержащей Saccharomyces 
cerevisiae, после прохождения 
4-недельного периода адаптации 
и роста целлюлозолитической ми-
кробиоты, опытная группа пока-
зала стабильный рост перевари-
ваемости кормов. Так, к шестой 
неделе применения живых дрож-
жей она достигла пика в 88%, что 
отразилось на росте молочной 
продуктивности в последующем. 
Падение уровня перевариваемо-
сти кормов по окончании произ-
водственного опыта обусловлено 
стрессом, вызванным плановой 
обработкой копыт, проводимой в 
обеих группах (рис. 2).

внешними факторами среды 
(рис. 1).

На момент начала производ-
ственного опыта продуктивность 
контрольной группы коров со-
ставляла 30,0 кг/голову/день, 
продуктивность опытной группы 
соответственно 29,3 кг/голову/
день. По результатам опыта был 
получен значительный прирост 
продуктивности в опытной груп-
пе, получавшей «Левисел SC Титан 
Плюс». Таким образом, на момент 
окончания производственного 
опыта продуктивность контроль-
ной группы коров составила 
30,3 кг/голову/день, а опытной 
группы – 33,5 кг/голову/день. При-
рост молочной продуктивности 
с начала постановки производ-
ственного опыта в опытной груп-
пе достиг 4,2 кг в день, или 12,6% 
(рис. 1).

В подтверждение взаимосвя-
зи роста целлюлозолитической 
микробиоты и молочной продук-
тивности коров под влиянием 
живых дрожжей была проведена 
оценка перевариваемости клет-
чатки объемистых кормов в руб-
це при помощи двухступенчатого 

калового сепаратора.

Рис. 2. Динамика перевариваемости, %

Период адаптации рубцовой микрофлоры 

Применение кормовой добав-
ки «Левисел SC Титан Плюс» обе-
спечило значительный рост про-
дуктивности у животных опытной 
группы. С экономической точки 
зрения при рыночной цене на 
молоко в 29 рублей прирост при-
были на голову в день составил 
62,4 рубля. Коэффициент рента-
бельности инвестиций (ROI), от-
ражающий окупаемость вложе-
ний в проект, достиг 411%, или 

Рис. 3. Расчет экономической эффективности, руб.

возврат 4 рублей с каждого вло-
женного рубля (рис. 3).

Исходя из полученных в ходе 
производственного опыта дан-
ных, продуктивность животных 
напрямую зависит от состава и 
количества микробиоты руб-
ца. Как следствие, рост молоч-
ной продуктивности можно 
обеспечить добавлением в ра-
цион живой дрожжевой куль-
туры Saccharomyces cerevisiae в 

качестве пробиотика. Подводя 
итог проведенного опыта, можно 
сделать вывод, что применение 
кормовой добавки «Левисел SC 
Титан Плюс», содержащей живые 
дрожжи Saccharomyces cerevisiae 
I-1077, в условиях молочного 
производства РФ повышает пе-
ревариваемость клетчатки ос-
новных кормов и дает ощутимую 
прибавку молочной продуктив-
ности.

20 г/сутки
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Применение комплексных 
витаминных препаратов для 
профилактики заболеваний КРС 
в новотельный период
А. Ю. Алиев, д-р ветеринарных наук, директор Прикаспийского зонального НИВИ (филиал ФГБНУ «ФАНЦ РД»)
А. И. Куракина, ветеринарный врач-консультант департамента животноводства ГК ВИК

Современное животновод-
ство играет ключевую роль в 
обеспечении населения страны 
продуктами питания. Это одна из 
важнейших отраслей сельского 
хозяйства, оказывающая значи-
тельное влияние на его эконо-
мику. Свыше 50% всех доходов 
приходится в данной отрасли на 
скотоводство, которое являет-
ся источником получения моло-
ка и мяса. Высокая питательная 
ценность молока обусловлена со-

держанием в нем белков, жиров, 
углеводов, минеральных солей в 
оптимальном соотношении. Для 
того чтобы получить молоко хоро-
шего качества в достаточном объ-
еме, необходимы высокопродук-
тивные коровы, здоровые на всем 
протяжении лактации – от отела 
до запуска в сухостой.

В условиях современных жи-
вотноводческих предприятий 
группа второго сухостоя является 
одной из наиболее важных. Этим 

животным уделяется особое вни-
мание, ведь от того, как мы под-
готовим коров к отелу, зависит их 
дальнейшая продуктивность. Не-
достаток питательных веществ в 
рационе, а также его несбаланси-
рованность по витаминно-мине-
ральному составу в совокупности 
с отсутствием моциона нарушают 
физиологические процессы в ор-
ганизме сухостойных коров, отри-
цательно сказываясь на их здоро-
вье. В результате в новотельный 
период увеличивается риск воз-
никновения таких заболеваний, 
как кетоз, задержание последа, 
послеродовой парез, смещение 
сычуга. Отсутствие профилакти-
ческих (а при необходимости и 
лечебных) мероприятий может 
привести к развитию ряда аку-
шерско-гинекологических заболе-
ваний, которые способны 
удлинить процесс инволюции 
органов размножения, а в даль-
нейшем увеличить межотельный 
период. Это приводит к значи-
тельным экономическим потерям, 
складывающимся из снижения 
молочной продуктивности, ухуд-
шению качественных показателей 
молока, а также затрат на лечение 
и увеличению выбытия животных. 
Так что остается актуальным во-
прос эффективной профилактики 

Выпускаемый в форме рас-
твора для инъекций, «Активитон» 
содержит в качестве действу-
ющих веществ бутафосфан, 
карнитин, никотинамид, токо-
ферола ацетат, пиридоксин, 
декспантенол, фолиевую кис-
лоту, цианокобаламин.

Бутафосфан, входящий в со-
став препарата, – органическое 
соединение фосфора. Улучша-
ет утилизацию глюкозы в кро-
ви, что способствует стимуляции 
энергетического обмена, ускоря-
ет процессы метаболизма за счет 
стимуляции АДФ-АТФ-цикла; акти-
визирует все функции печени, по-

заболеваний крупного рогатого 
скота в новотельной группе при 
сохранении высокой продуктив-
ности.

Для профилактики заболе-
ваний в послеотельный пери-
од наиболее важны работа со 
структурой стада, учет количе-
ства лактаций, сроки стельности, 
наполненность групп и другие 
показатели, которые принимают-
ся во внимание на ферме. Особое 
значение имеют качество кормов, 
структура рациона, наличие всех 
необходимых микро- и макроэле-
ментов и их соотношение, регу-
лярный анализ качества смеши-
вания кормов перед раздачей, 
соответствие нормативным пока-
зателям фронта кормления и пое-
ния, поедаемость кормов живот-
ными.

Среди ветеринарных специа-
листов для профилактики заболе-
ваний крупного рогатого скота в 
новотельный период все боль-
шей популярностью пользуют-
ся комплексные инъекционные 
препараты на основе витаминов и 
органического производного фос-
фора. К последним разработкам в 
этом направлении можно отнести 
комплексный препарат 
«Активитон».

вышает неспецифическую рези-
стентность организма.

Карнитин – природное ве-
щество, родственное витаминам 
группы В. Способствует проник-
новению через мембраны мито-
хондрий и расщеплению длин-
ноцепочечных жирных кислот с 
образованием ацетил-КоА (необ-
ходим для обеспечения актив-
ности пируваткарбоксилазы в 
процессе глюконеогенеза, обра-
зования кетоновых тел, синтеза 
холина и его эфиров, окислитель-
ного фосфорилирования и обра-
зования АТФ).
Никотинамид (витамин РР) 
стимулирует синтез никотинаде-
ниндинуклеотида (НАД) и нико-
тинадениндинуклеотидфосфата 
(НАДФ), обеспечивая нормаль-
ный ход многих видов обмена, в 
том числе энергетического.
Токоферола ацетат (витамин Е) 
является активным антиокси-
дантом, тормозит перекисное 
окисление липидов, усиливаю-
щееся при многих заболевани-
ях, предупреждает повреждение 
клеточных структур свободными 
радикалами. Принимает участие 
в процессах тканевого дыхания, 
обмене жиров и углеводов, про-
лиферации клеток и в других ме-
таболических процессах.
Пиридоксин (витамин B6) 
фосфорилируется и в виде пири-
доксальфосфата входит в состав 
ферментов, катализирующих де-
карбоксилирование и переами-
нирование. Играет важную роль 
в метаболизме триптофана, глу-
таминовой кислоты, цистеина, 
метионина, в транспорте амино-
кислот через клеточную мембра-
ну. Участвует в обмене витамина 
B12, фолиевой кислоты, синте-
зе порфиринов, обмене ненасы-

щенных жирных кислот.
Декспантенол относится к ви-

таминам группы B, является про-
изводным пантотеновой кислоты. 
Влияет на процессы ацетилиро-
вания и окисления, участвует в 
углеводном и жировом обмене, 
синтезе ацетилхолина, кортико-
стероидов, порфиринов. Ока-
зывает выраженное влияние на 
образование и функцию эпители-
альной ткани, обладает некоторой 
противовоспалительной активно-
стью.
Фолиевая кислота (витамин B9) 
необходима для нормального 
созревания мегалобластов и об-
разования нормобластов. Стиму-
лирует эритропоэз, участвует в 
синтезе аминокислот (в том числе 
метионина, серина), нуклеиновых 
кислот, пуринов и пиримидинов, в 
обмене холина.
Цианокобаламин (витамин B12) 
относится к группе водораствори-
мых витаминов. Обладает высо-
кой биологической активностью. 
Необходим для нормального кро-
ветворения. Участвует в процес-
сах трансметилирования, в пе-
реносе водорода, образовании 
метионина, нуклеиновых кислот, 
холина, креатина. Оказывает бла-
гоприятное влияние на функции 
печени и нервной системы. Акти-
визирует свертывающую систему 
крови.

«Активитон» используется 
как тонизирующее средство при 
родах у коров, для профилактики 
послеродовых осложнений (тета-
нии, послеродового пареза), как 
дополнительное средство для ле-
чения заболеваний, обусловленных 
недостаточностью в организме 
кальция и магния, и для повыше-
ния мышечной активности.

Цель работы – изучение профилактической эффективности 
комбинированного витаминного комплекса «Активитон» при аку-
шерско-гинекологической патологии.
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Исследования по изучению 
профилактической эффектив-
ности препарата проводились 
в условиях животноводческого 
комплекса КХ «Агрофирма Чох» 
(Гунибский район, Республика Да-
гестан). Препарат применялся на 
группе глубокостельных коров 
4–6-летнего возраста красно-степ-
ной породы. 

В ходе исследования профи-
лактической эффективности «Ак-
тивитона» были сформированы 
две группы – опытная (25 голов) 
и контрольная (20 голов). Живот-
ным обеих групп проводились 
стандартные обработки соглас-
но утвержденной на предприятии 
схеме лечебно-профилактических 
мероприятий. Коровам опытной 
группы (дополнительно) предва-
рительно за 10 дней до ожидаемо-
го отела вводили внутримышечно 
инъекционный препарат «Активи-
тон» в дозе 20 мл на голову в тече-
ние пяти дней один раз в сутки.

Животные контрольной груп-
пы не получали комплексных и 
витаминных препаратов, стимуля-
торов обмена веществ и тонизи-
рующих средств.

Диагноз «послеродовой парез» 
ставили на основании клиниче-
ских признаков: понижение тем-
пературы тела, отсутствие чув-
ствительности кожного покрова, 
искривление позвоночного стол-
ба, парез конечностей.

Диагноз «кетоз» ставили на ос-
новании измерения уровня кето-
новых тел на 7-й день после отела. 
Исследование на уровень кетоно-
вых тел проводили с использова-
нием кетометра Optium Xceed.

Диагноз «задержание последа» 
ставили на основании клиниче-
ских признаков: наличия частич-
но или полностью не отделенно-
го последа спустя 12 часов после 
отела.

В течение 10 дней производ-
ственного опыта за животными 
опытной и контрольной групп 
вели ежедневное клиническое на-

блюдение, при этом учитывали их общее состояние, проявление аллер-
гических реакций, кратность введения, выбытие, задержание последа, 
уровень кетоновых тел, в конце опыта определяли профилактическую 
эффективность «Активитона».

Полученные результаты исследования представлены в таблице 1.

Как следует из данных (табл. 1), при использовании комбинирован-
ного витаминного комплекса «Активитон» побочных эффектов у живот-
ных опытной группы не выявлено. Эффективность препарата в про-
филактике послеродового пареза, кетоза и задержания последа для 
опытной группы составила 100%, в контрольной группе послеродовой 
парез был зарегистрирован у двух коров, задержание последа – у трех. 
При профилактике кетоза уровень кетоновых тел в опытной группе со-
ставил 0,85 ммоль/л, что на 0,55 ммоль/л меньше в сравнении с кон-
трольной.

Таблица 1. Показатели профилактической эффективности применения
«Активитона»

Таким образом, можно сделать вывод, что комбинированный ви-
таминный комплекс «Активитон» является эффективным сред-
ством для профилактики послеродовых осложнений у коров и может 
быть широко использован в ветеринарной практике.

реклама
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Микроэлементный премикс 
Хелавит® в животноводстве. 
Результаты. Перспективы

инеральная составляющая 
корма в виде неорганиче-
ских солей, традиционно 

используемая в составе кормов, 
не является оптимальной для обе-
спечения жизнедеятельности жи-
вотных ввиду возможного антаго-
низма между микроэлементами, 
их низкой биодоступности, инак-
тивации витаминов.

Высокой биодоступностью об-
ладают т.  н. хелатные формы ми-
кроэлементов, содержащие ми-
кроэлементы в форме комплекса 
с аминокислотами. Как правило, 
эти формы хорошо растворимы, 
легко дозируются непосредствен-
но в корм или воду (молоко и др.).

В России разработана новая 
минеральная кормовая добавка 
«Хелавит», содержащая раствори-
мый комплекс Fe, Mn, Zn, Cu, Co, 
Se и I с производными аминокис-
лот в виде раствора и порошка.

Специалисты хорошо знают, 
что молочная продуктивность 
крупного рогатого скота и количе-
ство лактаций, а также получение 
здорового молодняка напрямую 
связаны с репродуктивной функ-
цией.

На фоне несбалансированного 
кормления и дефицита ряда ми-
кроэлементов у крупного рога-
того скота часто возникает риск 
патологических отелов, резко 
уменьшается количество лакта-
ций, снижается количество и ка-
чество молока. Как правило, это 

влечет за собой дополнительные 
расходы на ветеринарную по-
мощь, вынужденное увеличение 
поголовья ремонтного молодняка, 
что значительно снижает рента-
бельность производства молока.

Практика применения препа-
рата «Хелавит» показывает, что 
вышеописанные проблемы у КРС 
в большинстве случаев решаемы.

КРС. Результаты 
ЗАО «Калининское» Тверской 

области. В летний сезон 2010 года 
получены следующие результа-
ты на высокопродуктивном ста-
де КРС: зафиксировано увеличе-
ние массовой доли жира и белка 
в молоке, уменьшение содержа-
ния соматических клеток в моло-
ке с 320 до 104 тыс./мл, отмечено 
снижение патологий родовой де-
ятельности в 4 раза, несмотря на 
аномально высокие летние темпе-
ратуры. По итогам сентября отме-
чено увеличение осеменяемости 
коров на экспериментальном по-
головье (200 голов) на 50%.

ООО «Приволье» Краснодар-
ского края. 1200 голов дойного 
стада крупного рогатого скота по-
роды голштино-фризская со сред-
ним удоем 6000 кг в год. Препа-
рат задавался с кормом 1 мес. до 
и 1 мес. после отела в дозе 20–40 г 
порошка в сутки. До приема пре-
парата в хозяйстве наблюдались 
следующие патологии при отелах: 
эндометриты, дисплазия желуд-

ка, послеродовой парез и др. Для 
установления эффективности пре-
парата при получении привесов у 
молодняка были сформированы 2 
группы телят в возрасте 4 мес. по 
40 голов. Препарат задавали теля-
там опытной группы в рекоменду-
емой дозе в течение 1 мес.

Получены результаты:
• отелы: по результатам опы-

та в хозяйстве отмечено сниже-
ние патологических отелов с 40 
до 17%;

• привесы: ежесуточные при-
весы у телят в контрольной груп-
пе составили 780 г, в опытной – 
873 г (+12%);

• осеменяемость: отмечено 
увеличение осеменяемости ко-
ров с 1-го раза. В контрольной 
группе (без применения препа-
рата) из 93 голов осеменилось 54 
(58%), в опытной группе из 130 
голов осеменилось 112 (86%).

Перспективы
Замена микроэлементных пре-

миксов в виде минеральных со-
лей в комбикормах, ЗЦМ и ЗОМ 
на хелаты, входящие в препарат 
«Хелавит», позволит увеличить 
эффективность животноводства, 
снизить затраты на ремонтный 
молодняк, ветеринарные меро-
приятия, получить более каче-
ственное молоко, оздоровить 
поголовье, увеличить срок экс-
плуатации молочного стада и вы-
растить здоровых животных.

Россия 
ООО «ЮПИТЕР»,

Телефон: 8-910-647-57-71
E-mail: delta.52@mail.ru

Как свидетельствуют многолетние исследования ученых в области животновод-
ства, одной из главных причин расстройств обмена веществ и, соответственно, 
здоровья продуктивных животных является хронический комплексный дефи-
цит микроэлементов: железа, меди, цинка, кобальта, селена, йода и марганца.

М

реклама
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ЛИЗУНЦЫ «ФЕЛУЦЕН» ДЛЯ КРС:
МИНЕРАЛЬНЫЙ БАЛАНС ДЛЯ 
ЗДОРОВЬЯ И ПРОДУКТИВНОСТИ 

От грамотной организации солевых подкормок зависят здоровье мо-
лочного и мясного скота, показатели продуктивности, решение проблем 
воспроизводства. Особенно актуальны они в пастбищный период, при 
переходе на травяные корма, для поддержания минерального баланса 
рациона.

Соль (хлорид натрия) – важнейший электролит, растворенный во всех жидкостях организма и выполняю-
щий ряд ключевых обменных функций.

Регуляция водного 
обмена

Участие в обмене калия

Возбудимость клеточ-
ных мембран и передача 
нервного импульсаДля организма животных су-

ществует физиологическая норма 
концентрации соли в жидкостях 
0,9%. Если концентрация соли по-
вышается внутри клетки, то че-
рез мембрану внутрь всасывает-
ся вода и клетка набухает. Если 
концентрация соли повышается в 
межклеточной жидкости, то вода 
из клетки выходит, а клетка умень-
шается в размере. Соль регули-
рует осмотическое давление, сти-
мулирует коров пить достаточное 
количество воды для образования 
слюны, молозива, молока.

Калий – основной элемент 
внутриклеточной жидкости, на-
трий содержится в межклеточном 
пространстве. Растительная клет-
ка имеет твердую оболочку, меж-
клеточной жидкости в ней мало, 
следовательно, мало натрия. По-
этому при потреблении расти-
тельной пищи в организм коров 
поступает избыток калия.

Содержание натрия в траве не-
достаточно, поэтому в условиях 

выпаса еще в 60–70-х годах было 
рекомендовано использование 
солевых лизунцов.

Переход молочного животно-
водства на кормление бедным по 
хлору кукурузным силосом повы-
сил важность введения в рационы 
источников хлора. Следователь-
но, потребление соли зависит не 
только от калия, но и от хлора, что 
еще раз подтверждает важность 
этой базовой кормовой добавки. 

Результаты исследования потребления лизунцов коровами с разным содер-
жанием соли в рационе 

Позже соль стали вводить в состав 
комбикормов по норме 0,5–1%. 
Однако с увеличением молочной 
продуктивности возросла и по-
требность организма животных 
в соли, несмотря на соответствие 
рационов норме.

На мембране возбудимых кле-
ток накапливается заряд. Благо-
даря калий-натриевому насосу 
из клетки выводится 3 молеку-
лы натрия в обмен на 2 молекулы 
калия. Дефицит катионов внутри 
клетки отрицательно заряжает 
внутреннюю поверхность мем-
браны. Снаружи заряд стано-

вится положительным. В момент 
действия раздражителя накоплен-
ный заряд расходуется, и клетка 
совершает работу: сокращаются 
мышцы, выделяется секрет (моло-
ко, гормоны и др.), проходит нерв-
ный импульс.

Как выбрать оптималь-
ный способ ввода соли в 
рацион КРС?

В зависимости от необходимости решения определенных задач хозяйства  
предлагаем оптимальные кормовые решения для молочного и мясного скота:

Таким образом, сбалансиро-
ванный уровень калия, натрия 
и хлора в организме животного 
определяет основные процессы, 
обеспечивающие жизнедеятель-
ность и продуктивность.

Эффект солевых подкормок 
возрастает в несколько раз, ког-
да животные не просто едят под-
соленные корма, а лижут твер-
дую соль. Механизм слизывания 
у коров эволюционно запрограм-
мирован, поскольку природные 
источники соли – камни-солонча-
ки. При использовании в рацио-
нах КРС твердой каменной соли 
ее необходимо предварительно 
раскалывать на куски, чтобы они 
помещались в кормушки. Это не-
технологично, трудозатратно и
усложняет работу персонала по 
раздаче кормов.

Телефон бесплатной линии: 8-800-200-38-88

prok.ruagrovit87.ru

1. Экономичные лизунцы-солеблоки для улучшения аппети-
та, слюновыделения, усвоения протеина из грубых кормов, повы-
шения показателей продуктивности.

2. Минерально-солевые лизунцы с микроэлементами для 
решения проблем микроэлементозов, воспроизводства, повыше-
ния суточных удоев и привесов.

3. Минерально-солевые лизунцы направленного действия: 
«Янтарный», «Мультисорбент», «Бронхофит», «pH-баланс», 
«Антигельминтный» – для профилактики и комплексного лече-
ния заболеваний КРС.

Производственно-торговый холдинг «Агровит» – «Капитал-Прок» 
предлагает наиболее удобный и эффективный способ солевых подкор-
мок – лизунцы-полисоли «ФЕЛУЦЕН» стандартизированной формы. 
Их можно размещать в кормушках любого размера без предваритель-
ной подготовки и дозирования. В среднем одного лизунца хватает од-
ной корове на месяц.

реклама

– 
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Местный подход к изго-
товлению «Гауды»

Впервые «Гауда» упомина-
ется в 1184 году, что дела-
ет его одним из старейших 
сыров в мире.

Несколько лет назад наш кор-
респондент побывал во Фрис- 
ландии, живописной северной 
провинции Нидерландов. Это ме-
роприятие являлось едва ли не 
обязательной точкой в календа-
ре для начинающих фермеров и 
представителей крупных россий-
ских молокозаводов, заинтересо-
ванных в тонкостях приготовле-
ния аутентичного твердого сыра 
«Гауда». В рамках тематической 
презентации и интересных экс-
курсий мы вместе с ними полу-
чили возможность погрузиться в 
мир нидерландского сыроделия.

Голландские фермы, как прави-
ло, невелики по своим масштабам. 
Даже самые крупные хозяйства, 
такие как ферма Van Emst, управ-
ляют стадом всего из 300 дойных 
коров. Производство сыра «Гау-
да» является почти обязательным 
занятием для всех местных фер-
меров, и большинство из них ис-
пользуют собственные уникаль-
ные рецепты. Владелец фермы 
Van Emst не стал исключением и 
поделился своим фирменным ре-
цептом, который семья разрабо-

dairy market

молочный рынок

Как готовят настоящий 
голландский сыр «Гауда»: окно в 
мир нидерландского сыроварения

Анна Боровкова

тала еще в 2007 году. Их сорт «Га-
уда», получивший название The 
Tynjetaler, за это время стал неве-
роятно популярным в родных Ни-
дерландах.

Одна из ключевых особенно-
стей настоящей «Гауды» заклю-
чается в ее жирности, которая 

Алхимия приготовления 
«Гауды»

Что по добавкам?

В Нидерландах «Гаудой» часто перекусывают с голландской 
горчицей, а выдержанные сорта любят покрывать яблоч-
ным сиропом или сахаром. 

Сегодня «Гауду» можно ку-
пить в виде больших колес 
весом от 4,5 до 11,5 кг. Так-
же продаются «бэби-гау-
ды»  –  они весят от 310 до 
620 граммов.

должна составлять минимум 48%. 
Сыры с более низким содержани-
ем жира могут утрачивать свои 
вкусовые качества, поэтому про-
изводители добавляют в них аро-
матные травы и пикантные пряно-
сти, чтобы компенсировать этот 
недостаток. Для изготовления 
«Гауды» чаще всего используется 
сырое молоко, которое и придает 
этому сыру его уникальный вкус и 
текстуру. Обработка молока про-
ходит практически без пастери-
зации, поскольку голландские 
фермеры уверены в его высоком 
качестве и соблюдении всех сани-
тарных норм. Такую уверенность 
они приобретают благодаря при-
менению специальных роботов 
для кормления коров и их дое-
ния. Эти высокотехнологичные           
помощники сегодня установле-
ны на большинстве голландских 
ферм.

Местные фермеры также уве-
рены в том, что высокие темпера-
туры негативно влияют на струк-
туру и вкусовые качества молока. 
В тех случаях, когда пастеризация 
все же проводится, молоко нагре-
вают лишь до +70–72°С. При этом 
оно должно оставаться нагретым 
всего 15–20 секунд, после чего его 
нужно быстро охладить до +30°С. 
Именно при этой температуре мо-
локо сворачивается и позволя-
ет сохранить все свои полезные 
вещества и органолептические 
свойства.

При посещении фермы 
Overbeek приятно радует систе-
ма кормления, управляемая через 
смартфон. При этом корма закла-
дывают в ямы тонкими слоями и 
тщательно утрамбовывают, что 
значительно влияет на качество 
молока, ведь ключ к получению 
идеальной «Гауды» лежит в высо-
кокачественных кормах и стро-
жайшей чистоте всего производ-
ственного процесса.

Еще одна из ферм, располо-
женная неподалеку от Амстерда-
ма, известна тем, что полностью 

Процесс приготовления «Гау-
ды» начинается с отбора самого 
свежего молока, которое зали-
вают в большие металлические 
чаны. В них добавляют закваску и 
интенсивно перемешивают, чтобы 
создать идеальные условия для 
формирования сырного сгустка. В 
состав закваски обязательно вхо-
дят ферменты ренин или химозин. 
Во время свертывания казеин, ос-
новной белок молока, взаимодей-
ствует с химозином, после чего 
распадается на отдельные ком-
поненты, представляющие собой 
смесь продуктов, оставшихся по-
сле расщепления белка.

Закваска играет важную роль 
не только в формировании струк-
туры сыра и оттенков его аромата. 
Она ингибирует рост нежелатель-
ных микроорганизмов, включая 
патогенные бактерии кишечной 
группы. Благодаря ферментатив-
ной активности закваски быстро 
падает уровень pH, что обуслов-
лено преобразованием лактозы в 
молочную кислоту и углекислый 
газ. 

Закваска также влияет на ка-
чество корки сыра и процесс его 
созревания. Дозировка фермента 
для производства «Гауды» варь- 
ируется в пределах 18–25 мл на 
каждые 100 литров молока. Важ-

но отметить, что ферменты всегда 
должны иметь растительное или 
микробиологическое происхож-
дение, чтобы обеспечить идеаль-
ное качество продукта.

Иногда для улучшения и уско-
рения процесса свертываемости 
молока в смесь добавляют хлорид 
кальция. Он помогает избежать 
появления некрасивых трещин в 
созревшем сыре, способствуя не 
только качественному свертыва-
нию, но и укреплению структуры 
продукта. Для этого в каждые 100 
литров молока фермеры добавля-
ют 15–60 мл раствора 35% CaCl2. 

перерабатывает все молоко в сыр. 
Качество молока контролирует-
ся автоматически при помощи си-
стемы, которая интегрирована с 
доильными установками. Эта тех-
ника позволяет фермеру отсле-
живать все важные параметры 
непосредственно на месте, без не-
обходимости отправлять пробы в 
лаборатории.
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В процессе производства «Га-
уды» также очень важно исполь-
зование консервантов, которые 
обеспечивают безопасность и 
длительный срок хранения сыра. 
Для этих целей обычно использу-
ют лизоцим, который эффектив-
но разрушает клеточные стенки 
патогенных бактерий и предот-
вращает прорастание спор. Для 
консервации 100 кг молока доста-
точно всего 1–2 граммов или 10 
мл лизоцима.

Еще одним важным компонен-
том в данном случае является се-
литра, которая применяется для 
подавления роста кишечных пало-
чек и бактерий масляной кислоты. 
На 100 кг молока обычно добавля-
ется 10–20 мл натриевой селитры, 
что обеспечивает безопасность 
продукта и предотвращает разви-
тие нежелательной микрофлоры.

Что касается цвета голланд-
ской «Гауды», то он играет важ-
ную эстетическую роль и дости-
гается благодаря использованию 
исключительно натуральных кра-
сителей, добытых из природных 
источников. Красноватый оттенок 
сыра достигается с помощью экс-
тракта под названием «аннато»  – 
его получают из семян орлеано-
вого дерева. Желтые и оранжевые 

тона сыру обеспечивают пигмен-
ты каротина, которые извлекают 
из моркови и других корнеплодов 
соответствующего цвета. 

Для придания «Гауде» насы-
щенного и разнообразного вкуса 
используются различные травы 
и специи. Перед тем как доба-
вить их в сыр, фермеры подвер-
гают эти добавки кипячению или 
кратковременному погружению 
в кипяток. Наиболее популярные 
ингредиенты в данном случае 
включают:

• гвоздику;
• тмин;
• петрушку;
• сельдерей;
• чеснок;
• перец;
• красный перец;
• розмарин;
• шалфей;
• побеги молодой крапивы. 

Все эти компоненты не только 
обогащают аромат «Гауды», но и 
создают уникальные вкусовые ва-
риации, позволяя каждому найти 
сыр по душе.

Процесс производства гол-
ландской «Гауды» начинается с 
тщательного вымешивания под-
готовленной сырной массы. Затем 
полученная сыворотка сливает-
ся через кран, предусмотренный 
на дне каждого чана. Оставшийся 
творог основательно промывает-
ся в том же чане, чтобы удалить 
излишнюю сыворотку и улучшить 
текстуру будущего сыра.

После промывки творог запол-
няет округлые, слегка сплюсну-

Натуральные красители не 
только безопасны для здоро-
вья, но и придают готовому 
продукту более заманчивый и 
аппетитный вид.

Производственные 
тайны

тые формы различных размеров. 
Затем начинается процесс прессо-
вания, который длится от 1,5 до 2 
часов. Сила давления постепенно 
увеличивается, чтобы создать иде-
ально плотные и ровные головки 
сыра. В течение первого часа сила 
давления превышает вес сыра в 
4–5 раз. На втором часу это давле-
ние возрастает до 5–7 раз превы-
шения веса головок, что обеспе-
чивает формирование твердости 
и формы будущего деликатеса.

После процесса прессования 
сырные головки оказываются в 
специальных рассольных ван-
нах для дальнейшего вымачива-
ния. Минимум через 6 часов после 
формирования сыр отправляют 
в рассол, концентрация которо-
го варьирует от 18 до 23 по шкале 
Бауме (1 деление равняется до-
бавлению 1 кг соли на 100 литров 
раствора). Чтобы процесс прошел 
безупречно, кислотность раство-
ра поддерживается на уровне 
ниже 5,0 рН, а температурный ре-
жим – в пределах 12–15°C. В про-
цессе вымачивания сыр впитыва-
ет соль, поэтому концентрацию 
рассола приходится регулярно 
восстанавливать путем добавле-
ния новой соли. 

Занимательный факт: рассол 
для вымачивания сыра ни-
когда не готовится с нуля –
его привозят с других ферм 
и перерабатывающих за-
водов, где он ранее уже ис-
пользовался и насытился не-
обходимыми веществами.

Температура в кладовой поддерживается на 
уровне +12...+15°C, что способствует идеальному 
процессу созревания. 

Важен и уровень влажности: головки с восковым 
покрытием хранятся при относительной влажности 
воздуха 85%, а без покрытия – при влажности 75–80%. 
Эти условия создают идеальную среду для равномер-
ного созревания сыра, сохраняя его лучшие органо-
лептические качества.

Время вымачивания зависит 
от различных факторов, таких как 
концентрация и температура рас-
сола, а также размер и влажность 
сырных головок. Нидерландские 
фермеры приводят следующие 
примерные временные интерва-
лы вымачивания:

• для головок весом в 0,5 кг 
процесс вымачивания занимает 
около 6 часов;

• сырные головки весом      
1 кг проводят в рассоле примерно 
12 часов;

• если вес головки достига-
ет 2 кг, то время вымачивания уве-
личивается до 24 часов;

• крупные головки весом 
до 8 кг должны вымачиваться в те-
чение 72 часов.

После того как сырные головки 
прошли этап засолки, они отправ-
ляются в прохладные помещения 
для созревания. Чтобы миними-
зировать рост плесени, предот-
вратить дефекты поверхности и 
сократить потери влаги, их покры-
вают специальным восковым сло-
ем. Это решение помогает также 
упростить уход за полками, на ко-
торых хранятся сыры.

Что касается степени зрелости, 
то молодой сыр «Гауда», который 
выдерживается около 3 недель, 
имеет свежий и нежный вкус. 
Сыры средней выдержки, созре-
вающие от 2 до 4 месяцев, облада-
ют более насыщенным ароматом 
и текстурой. Выдержанный сыр, 
созревающий от 4 до 7 месяцев, 
обретает богатые вкусовые каче-
ства. Если продукт выдерживает-
ся от 7 до 10 месяцев, его аромат 
будет сложным, богатым и глубо-
ким. Старый «Гауда», созревавший 
от 10 до 12 месяцев, отличается 
интенсивным вкусом и плотной 
текстурой. И, наконец, самые зре-
лые сыры, выдержанные более 
года, имеют уникальную остроту и 
специфику, которые ценятся зна-
токами и гурманами.

Примечательно, что крупные головки сыра (особенно их середина) 
считаются еще более вкусными благодаря медленному и равномер-
ному процессу вызревания. Маленькие головки имеют свой недо-
статок – они высыхают значительно быстрее, чем их более мас-
сивные аналоги.

Секреты от производителей

Складское помещение для хранения «Гауды» должно соответство-
вать ряду строгих требований. Оно обязательно должно быть чистым и 
изолированным от прямых ультрафиолетовых лучей. Полки, на которых 
лежат головки, регулярно очищаются, а при необходимости поверхно-
сти сыра протираются тканью, смоченной в уксусе, что предотвращает 
развитие нежелательных микроорганизмов.

В процессе созревания сыр «Гауда» требует постоянного внимания 
и ухода. На начальных этапах, в первые две недели, сырные головки пе-
реворачиваются ежедневно. Эта частота обеспечивается для равномер-
ного распределения влаги и внутреннего ферментативного процесса. 
По мере того как сыр созревает, частота переворачиваний постепенно 
уменьшается: с третьей до двенадцатой недели их переворачивают раз 
в два дня. После этого начальную регулярность снижают, доводя часто-
ту переворачивания до двух раз в месяц. Такое тщательное внимание к 
процессу достигается для того, чтобы каждый кусочек сыра «Гауда» при-
обрел свой уникальный вкус и структуру.

Наилучшим вкусом, по мнению знатоков, отличается сыр, который 
выдерживался 4 недели. Такой продукт стоит дороже по сравнению с 
молодым сыром двухнедельной выдержки, ведь более продолжитель-
ный процесс созревания добавляет ему богатые и выразительные ню-
ансы вкуса. 
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Как отличить оригинальный сыр от подделки?

На каждой головке сыра 
«Гауда» устанавливается мар-
кировка «48+», отражающая 
соответствующий уровень жир-
ности продукта. Помимо этого, 
ставится знак Rauwe milk, под-
тверждающий использование 
исключительно сырого молока 
для его изготовления. Клеймо 
также включает регистраци-
онный номер фермы, гаран-
тируя, что сыр был произведен 
именно там.

Права на подобные клейма по-
лучают лишь те производители, 
которые соответствуют строгим 
государственным требованиям к 
выпасу, кормлению и доению ко-
ров. Всех животных доят исклю-
чительно с использованием ав-
томатизированных систем, что 
позволяет гарантировать высо-
чайшее качество молока, соответ-
ствующее понятию «органический 
продукт» по российским стандар-
там.

Насладиться вкусом настоя-
щей голландской «Гауды» можно 
не только в крупных супермар-
кетах, но и в уютных небольших 
магазинчиках, расположенных 
возле каждой голландской фер-
мы. Они дарят уникальную воз-
можность попробовать сыр, 
изготовленный по древним тра-
дициям, и убедиться в том, что 
голландская «Гауда» является 
воплощением вкусового и ку-
линарного совершенства.

реклама
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Из каких видов молока производят 
сыры: гастротур по миру 
сыроварения
Анна Боровкова

Сыр – это не просто продукт питания, а настоящее гастрономиче-
ское искусство, вобравшее в себя многовековую историю и культурные 
традиции народов всего мира. Современное сыроделие, в его различных 
проявлениях, давно стало неотъемлемой частью наших холодильников, 
быстрых перекусов и праздничных столов. Хороший сыр способен укра-
сить любой ужин, стать основным ингредиентом изысканных блюд и 
даже заменить десерт. 

История сыроварения насчи-
тывает тысячи лет. Считается, что 
первое производство сыра нача-
лось еще в доисторическом перио-
де, когда люди впервые научились 
сохранять и обрабатывать моло-
ко. В античных культурах Египта и 
Древней Греции сыр был очень важ-
ным элементом рациона. С течени-
ем времени каждый регион разра-

батывал свои уникальные методы 
производства и в результате создал 
свои характерные виды сыра.

Когда мы говорим о сырах, на ум 
сразу приходят такие классические 
виды, как чеддер, пармезан или ка-
мамбер, которые признаны и люби-
мы по всему миру. Они производят-
ся преимущественно из коровьего, 
козьего и овечьего молока. Одна-

ко мир сыроварения гораздо шире 
и интереснее, чем кажется на пер-
вый взгляд. Экзотические и редкие 
виды сыров, производимые из мо-
лока буйволов, верблюдов, лосей и 
даже ослиц, открывают перед гур-
манами новые горизонты вкусов и 
ощущений. Рассмотрим их подроб-
нее. 

Коровье молоко – самое доступ-
ное в мире, что, конечно же, дела-
ет его главным источником молока 
для производства сыра. В зависи-
мости от способа производства и 
региона сыры из коровьего моло-
ка могут иметь широкий диапазон 
вкусов: от мягких и сливочных до 
острых и пикантных. Кроме того,  
коровье молоко богато кальцием и 
белками, что делает его чрезвычай-
но питательным продуктом.

Тем не менее люди с неперено-
симостью лактозы могут испыты-
вать трудности с перевариванием 
сыров из коровьего молока. Также 
оно является достаточно сильным 
аллергеном.

Самые известные сыры из коровьего молока:

Чеддер: один из самых популярных сыров в 
мире, известен своим острым вкусом и плот-
ной текстурой. Производится в разных стра-
нах, включая США и Великобританию.

Пармезан: итальянский сыр, который вы-
держивают несколько лет. Обладает твердым, 
зернистым характером и богатым вкусом.

Бри: французский мягкий сыр с белой плесе-
нью, известен своим нежным и кремовым вку-
сом.

Коровье молоко
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Козье молоко легче усваивается, чем коровье, и содержит меньше лактозы, что делает его отличным выбором 
для людей с ее непереносимостью. В козьем молоке больше витаминов A и D, а также других полезных микро- 
элементов. И, что немаловажно, сыры из козьего молока имеют специфический пикантный вкус, который нра-
вится гурманам.

Что касается недостатков, то козье молоко и продукты из него, как правило, дороже коровьих. Это связано с 
тем, что оно менее доступно, особенно в городских районах.

Овечье молоко содержит больше жира и белка, что делает сыры из него более насыщенными и вкусными. Они 
обладают интенсивным, богатым вкусом, который не похож ни на что другое. При этом сыры из овечьего молока 
богаты кальцием и фосфором, а также содержат больше витаминов A, B и E.

К минусам можно отнести то, что такое молоко и сыры из него часто стоят гораздо дороже из-за низкой мо-
лочной продуктивности овец по сравнению с коровами и козами.

Известные сыры из козьего молока:

Известные сыры:

Шевр: французский сыр, который 
может быть как мягким и сливочным, 
так и твердым и сухим – в зависимо-
сти от времени выдержки.

Бюш де Шевр: опять-таки фран-
цузский сыр в виде маленьких цилин-
дров, покрытых плесенью. Отлича-
ется сливочным, слегка кислотным 
вкусом.

Caprice des Dieux: мягкий сыр с пле-
сенью и кремовой текстурой, кото-
рый производят как во Франции, так 
и в других странах.

Пекорино: итальянский 
твердый сыр, который вы-
держивают от нескольких 
месяцев до нескольких лет. 
Обладает выраженным со-
леным вкусом, повышающим 
аппетит.

Козье молоко

Овечье молоко

Буйволиное молоко, пожалуй, наиболее распространено в Италии и Индии. Оно содержит более высокий про-
цент жира (до 8%), что способствует насыщенному кремовому вкусу сыров.

Молоко буйволиц богато кальцием, белками и другими важными микроэлементами, но, несмотря на высокое 
содержание жира, имеет низкий уровень холестерина.

К сожалению, буйволиное молоко и сыры из него трудно найти за пределами регионов их производства. Плюс, 
как правило, из-за сложности производства и ограниченного предложения такие сыры стоят дороже.

Экзотические сыры мира

Мир сыроварения – это уди-
вительная сфера, в которой на 
первый план выходят не только 
традиционные коровьи, козьи 
и овечьи сырные продукты, но 
и экзотические сыры, произ-
веденные из молока буйволов, 
верблюдов, лосей и ослиц. Эти 
непривычные простому обыва-
телю деликатесы обладают не-
повторимыми вкусами и тек-
стурами, а также уникальными 
питательными свойствами и про-
изводятся в ограниченных объ-
емах. Давайте рассмотрим все 
особенности, плюсы и минусы 
этих экзотических продуктов.

Фета: греческий сыр, ко-
торый первоначально про-
изводился из овечьего моло-
ка (сейчас часто смешивают 
с козьим). Обладает мягкой, 
слегка крошащейся тексту-
рой и приятным соленым 
вкусом.

Рокфор: французский го-
лубой сыр с насыщенным вку-
сом и ароматом. Изготавли-
вается из овечьего молока с 
использованием специальной 
плесени.

Моцарелла ди Буффало : этот итальянский 
сыр – настоящий гурманский деликатес. Он мяг-
кий, свежий и обладает богатым молочным вку-
сом.

Буррата: похож на моцареллу, но имеет кре-
мовую сердцевину. Производится в основном в 
Италии и является настоящим гурманским на-
слаждением для любителей сыра.

Мизитра: производится преимущественно 
в Греции, часто используется в качестве на-
тертого сыра для пасты и салатов.

Буйволиное молоко

Известные сыры:
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Верблюжье молоко по большей 
части пользуется популярностью 
в засушливых регионах (страны 
Ближнего Востока и Северной Аф-
рики). Оно богато витаминами B и 
C, а также насыщено железом, при 
этом подходит людям с аллергией 
на коровье молоко. Также считает-
ся, что верблюжье молоко помогает 
в борьбе с диабетом и сердечно-со-
судистыми заболеваниями.

Недостатки: некоторые находят 
вкус верблюжьего молока и произ-
водных из него продуктов специфи-
ческим. И, естественно, верблюжье 
молоко сложно найти на мировом 
рынке, что также отражается на 
цене.

Курт: этот сыр может 
быть как соленым, так и 
кислым или сладким. Произ-
водители и домашние хозяй-
ки добавляют в него разные 
пряности, чтобы придать 
ему пикантность и богатые 
вкусовые оттенки. 

Известные сыры:Верблюжье молоко

Ослиное молоко известно с древности, но его коммерческое производство всегда существовало в ограни-
ченных масштабах. Сегодня сыр из ослиного молока также является одним из самых редких и дорогих в мире.

Само по себе ослиное молоко богато витаминами и минералами, особенно витамином C. Оно подходит для 
людей с аллергией на другие виды молока и даже обладает иммуномодулирующими свойствами.

К его недостаткам относят то, что производство сыра из ослиного молока очень трудоемкое, так как ослицы 
дают крайне мало молока. Как следствие, сыр из него очень трудно найти на рынке.

Известные сыры:

Лосиное молоко 
Абсолютно уникальное сырье, 

которое производят только в не-
скольких местах на Земле, в том 
числе на фермах в Швеции. Оно це-
нится за чрезвычайно высокое со-
держание белка, минералов и ви-
таминов, включая высокий уровень 
кальция и фосфора. Но для многих 
оно в первую очередь ценно своей 
эксклюзивностью и труднодоступ-
ностью. 

Поскольку лосиное молоко 
трудно получить, его производство 
ограниченно, а высокая стоимость 
делает такие сыры доступными 
лишь для узкого круга потребите-
лей. Кроме того, у него маленький 
срок годности, что также не делает 
его выгодным продуктом. 

Известные сыры:

Пулé: производится в Сер-
бии и является самым доро-
гим сыром в мире. У него уни-
кальный, утонченный вкус и 
мягкая текстура, тающая 
во рту, а не в руках. 

Elk House: производится на «Элькхаус Фарм» в Швеции. Это до-
рогой сыр с мягкой кремовой текстурой и уникальным вкусом.

 «ДикоЕд»: твердый российский сыр, выпущенный ограниченной 
партией. Помимо замороженного лосиного молока в его состав 
включили молоко джерсийской коровы. 

Ослиное молоко



38
39

38
39

июль – август  •  2024
july – august  •  2024

dairy market

молочный рынок

38
39

После нашего небольшого пу-
тешествия по миру сыров из раз-
личных видов молока становится 
очевидным, что сыроварение – это 
не просто банальный производ-
ственный процесс, а настоящее ис-
кусство, каждая деталь которого 
влияет на итоговые вкусовые и пи-
тательные качества продукта. Тра-
диционные сыры, изготовленные 
из коровьего молока, остаются од-
ними из самых популярных среди 
потребителей по всему миру. Уни-
версальность и доступность дела-
ют их неотъемлемой частью повсе-
дневного рациона и основой мно-
жества блюд. Козьи сыры тоже име-

ют большое количество почитате-
лей благодаря их пикантному вкусу 
и полезным свойствам, включая вы-
сокое содержание витаминов и низ-
кую калорийность.

Однако мир экзотических сы-
ров открывает нам новые гастроно-
мические горизонты и ощущения. 
Моцарелла ди Буффало из буйволи-
ного молока завоевала сердца гур-
манов богатым сливочным вкусом. 
Сыры из верблюжьего молока по-
ражают питательностью и нежной 
текстурой, а сыры из молока лосих 
представляют редкий и элитный то-
вар, доступный только избранным. 
На вершине списка по стоимости 
находится сыр из ослиного молока, 
производимый в Сербии – его цена 

прозрачно отражает редкость ис-
ходного сырья и сложность произ-
водства. 

Тем не менее, несмотря на вы-
сокий ценовой барьер, польза эк-
зотических сыров для здоровья 
является неоспоримой: они содер-
жат больше питательных веществ 
и более «нежные» для пищеваре-
ния, чем их традиционные аналоги. 
Объединяя в себе богатство вкусов 
и уникальные полезные свойства, 
они дарят гурманам не только га-
строномическое наслаждение, но и 
возможность прикоснуться к куль-
турным традициям и достижениям      
мира сыроварения.

Заключение
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Анна Боровкова

Кумыс, традиционный напиток кочевых народов Средней Азии, Башкирии и Казахстана, постепенно 
завоевывает популярность в разных уголках России. Этот молочный продукт, получаемый из кислого 
молока кобылиц, славится не только своим уникальным вкусом, но и целебными свойствами. В послед-
ние годы рынок кумыса в России демонстрирует устойчивый рост, свидетельствуя о возрастающем 
интересе к этнической кухне и здоровому образу жизни.

Текущее состояние рынка 
кумыса в России (и не только): 
производство, перспективы и 
новые направления 

Кумыс известен своими мно-
гочисленными полезными свой-
ствами. Этот напиток богат витами-
нами (A, B, C, D), содержит большое 
количество минеральных веществ 
(калий, кальций, магний) и облада-
ет выраженными пробиотическими 
свойствами. Он благотворно влияет 
на пищеварительную систему, укре-
пляет иммунитет, улучшает состоя-
ние кожи и волос.

Кроме того, кумыс часто реко-
мендуют в качестве диетического 
продукта для людей, страдающих от 
различных заболеваний желудоч-
но-кишечного тракта, туберкулеза, 
анемии и даже психоэмоциональ-
ных расстройств. Его употребление 
способствует нормализации обме-
на веществ и ускоряет процессы ре-
генерации.

Производство в наши дни

На сегодняшний день произ-
водство кумыса сосредоточено в 
регионах с сохраняющимися тра-
дициями – Якутии, Башкирии, Та-
тарстане, а также в дружественном 

Казахстане. Многие фермерские 
хозяйства активно работают над по-
вышением качества своей продук-
ции и расширением ассортимента. 
По данным аналитиков, рынок ку-
мыса в России показывает ежегод-
ный рост около 10–15%. Спрос на 
этот напиток есть как в регионах 
традиционного производства, так 
и в крупных городах, где он стано-
вится популярным среди людей, 
придерживающихся здорового об-
раза жизни.

Интерес к кумысу растет не 
только внутри страны, но и за ру-
бежом. Российские производители 
начинают осваивать международ-
ные рынки, заключая контракты на 
поставки кумыса в страны Европы 
и Азии. Это направление действи-
тельно перспективно, учитывая 
уникальность продукта и его ра-
стущую популярность в глобаль-
ном масштабе.

Развитие технологий и совер-
шенствование агротехнических 
методов также могут значительно 
повлиять на ситуацию. Уже сегодня 

ведутся исследования по созданию 
высокоэффективных кормов и но-
вых генетических линий кобыл, что 
может увеличить объемы молока и 
продлить сезон производства.

Кроме того, информирован-
ность населения о полезных свой-
ствах кумыса и его культурном зна-
чении помогает привлечь новых 
потребителей. Организация дегу-
стаций, маркетинговые кампании, 
и активное участие в выставках и 
ярмарках также способствуют ро-
сту популярности этого уникально-
го напитка.

История  кумысолечения  
в нашей стране

Кумыс с давних времен пользо-
вался славой напитка с лечебны-
ми свойствами, которые приносят 
немалую пользу в санаторно-ку-
рортной практике. На вкус кумыс 
сладковатый, без характерного мо-
лочного запаха, что делает его при-
ятным для потребления. Кобылье 
молоко, из которого готовят этот 
напиток, по своему составу весьма 

схоже с грудным молоком. Оно бо-
гато витаминами, минеральными 
веществами, белками и лактозой, 
что делает его не только вкусным, 
но и чрезвычайно полезным про-
дуктом питания.

В настоящее время в Крыму, яв-
ляющемся популярной здравни-
цей, производством кумыса зани-
маются всего в одной локации – в 
селе Зеленогорском (Белогорский 
район). Сезон производства этого 
целебного напитка начинается в 
мае и длится до ноября. В это вре-
мя ежегодно производится около 
20 тонн кумыса – этого пока доста-
точно для реализации на рынке. 
Тем не менее эти объемы кажутся 
незначительными в сравнении со 
временами Советского Союза. В те 
годы, когда программа кумысоле-
чения только начиналась, объемы 
производства кобыльего молока в 
Крыму достигали 150 тонн ежегод-
но. Пик производства пришелся на 
начало 1950-х годов, когда кумыс 
стал неотъемлемой частью про-
граммы восстановления здоровья 
населения.

В 1945 году, когда Вторая ми-
ровая война еще не заверши-
лась, Центральный комитет при-
нял программу, направленную на 
внедрение кумысолечения. Власти 
понимали, что после войны потре-
буются обширные действия по реа-
билитации не только разрушенной 
инфраструктуры, но и самого об-
щества, пострадавшего от ужасов 
войны. На тот момент массовыми 
заболеваниями были туберкулез 
и различные болезни желудоч-
но-кишечного тракта. Именно тог-
да было принято решено организо-
вать сеть санаториев и здравниц в 
Крыму, где кумыс стал основой для 
лечения и реабилитации. Этот на-
питок сыграл важную роль в вос-
становлении здоровья советских 
граждан в тяжелые послевоенные 
годы, помогая улучшить состояние  
людей с серьезными болезнями.

Целебные свойства кумыса

Кумыс обладает множеством полезных свойств, которые делают его 
незаменимым средством в санаторно-курортном лечении. К ним относят 
следующие факторы:

• высокое содержание витаминов и минералов способствует 
улучшению защитных функций организма;

• пробиотические свойства кумыса благотворно влияют на 
микрофлору кишечника, нормализуют пищеварительные процессы;

• кумыс обладает противовоспалительными свойствами, что 
делает его полезным при лечении заболеваний желудочно-кишечного 
тракта;

• благодаря наличию аминокислот и других активных компо-
нентов кумыс помогает улучшить настроение и нормализовать сон;

• регулярное употребление кумыса способствует улучшению 
общего состояния организма, повышает жизненный тонус.

Особого внимания заслуживает восстановление и обновление техно-
логий производства кумыса, что позволит применять его в санаторно-ку-
рортной практике более эффективно. Усиление маркетинговой активности 
и информирование населения о полезных свойствах этого напитка, в свою 
очередь, могут значительно увеличить его востребованность как среди 
россиян, так и за рубежом.

Производство кумыса в Башкирии и Татарстане



42
43

42
43

июль – август  •  2024
july – august  •  2024

dairy market

молочный рынок

42
43

Инвестиции в проект состав-
ляют около 33,5 млн рублей – эти 
средства будут направлены на со-
здание кормовой базы, способной 
обеспечить содержание до 500 го-
лов лошадей. Данный проект пред-
ставляет собой ключевой элемент 
региональной программы по им-
портозамещению, что позволило 
предоставить участок фермеру без 
проведения торгов. Основная его 
цель – увеличение производства 
кумыса и других аналогичных про-

дуктов, которые будут востребова-
ны как внутри региона, так и за его 
пределами.

Не менее значимыми являются 
и достижения в области производ-
ства кумыса в Татарстане. Особое 
внимание привлекает проект пред-
принимателя Рафаэля Фасахова, ко-
торый выиграл грант «Агростарт- 
ап». Полученные им 3 млн рублей 
были направлены на строительство 
ангара для содержания лошадей и 
приобретение нового поголовья. 
Первоначальный табун из 20 голов 
в дальнейшем будет увеличен до 
100, что существенно расширит воз-
можности по производству кумыса. 

История Рафаэля Фасахова –при-
мер успешного перехода городского 
жителя в сельское хозяйство. Вдох-
новившись работой в теплицах, он 
начал свой бизнес с подаренной 
скаковой лошади. Теперь Фасахов 
вместе с семьей строит конюшню, 
арендует землю для выращивания 
кормовых и зерновых культур, необ-
ходимых для кормления лошадей и 
производства кумыса.

Производство кумыса в Башки-
рии и Татарстане имеет огромное 
значение для сохранения культур-
ных традиций и обеспечения про-
довольственной безопасности. Оба 

региона нацелены на стабильное 
развитие этой отрасли, что под-
тверждается поддержкой ферме-
ров на государственном уровне и 
успешной реализацией крупных 
сельскохозяйственных проектов. 
Большие инвестиции и предостав-
ление грантов способствуют не 
только увеличению объемов про-
изводства кумыса, но и созданию 
рабочих мест, улучшению инфра-
структуры и формированию устой-
чивых местных экономик. 

Косметика и мороженое 
из… кумыса?

Развитие косметической инду-
стрии в мире все больше склоняет-
ся к экологическим и натуральным 
решениям, что способствует появ-
лению нестандартных инициатив – 
например, использование кобылье-
го молока в составе косметических 
средств и десертов. Один из таких 
проектов принадлежит немецкой 
компании Zollmann Stutenmilch 
GmbH, которая намерена включить 
в свою линейку продуктов космети-
ку на основе кобыльего молока из 
Казахстана.

Так, в сентябре 2023 года ка-
захстанская компания S-Agro-
Borovskoe запустила ферму по про-
изводству сухого кобыльего молока 
в Костанайской области. Сейчас на 
этой ферме работают 150 человек, 
занятых во всех этапах производ-
ства и обеспечения качества мо-
лока. Zollmann Stutenmilch GmbH, 
имеющая историю выращивания 
лошадей и производства кобылье-
го молока с 1970-х годов, недавно 
выразила глубокую заинтересован-
ность в продукции казахстанского 
партнера. В результате перегово-
ров обе компании уже подписали 
договор о сотрудничестве. Казах-
станское предприятие получит ста-
бильный рынок сбыта, а немцы – воз-
можность удовлетворять растущий 
спрос на экологически чистые и на-
туральные косметические средства.

Производство кумыса имеет 
глубокую историческую и культур-
ную связь с Башкирией и Татар-
станом. В последние годы оба ре-
гиона активно развивают проекты 
по разведению лошадей и увели-
чению объемов производства ку-
мыса, что является частью широкой 
государственной программы по им-
портозамещению и развитию сель-
ского хозяйства. Так, Министерство 
земельных и имущественных отно-
шений Башкортостана недавно под-
держало важный проект в Иглин-
ском районе. С местным фермером 
заключили договор аренды земель-
ного участка общей площадью 169,4 
гектара. Этот участок был предо-
ставлен для развития фермерского 
хозяйства, в частности для сохране-
ния и разведения башкирской по-
роды лошадей.

Кобылье молоко известно свои-
ми уникальными свойствами, кото-
рые делают его идеальным компо-
нентом для натуральной косметики. 
Оно богато витаминами, минерала-
ми и аминокислотами, что способ-
ствует увлажнению и питанию кожи, 
улучшает ее упругость и общую тек-
стуру. Кроме того, антибактериаль-
ные свойства кумыса помогают в 
борьбе с кожными проблемами, 
включая акне и раздражения.

Ключевым фактором успеха в 
данном случае является отличная 
технологическая оснащенность 
казахстанского предприятия. На 
ферме используется передовая ав-
томатическая доильная система, 
которая позволяет эффективно и 
гигиенично собирать молоко. Она 
охлаждает его в специальных ем-
костях, избегая попадания возду-
ха и, следовательно, предотвращая 
развитие вредных бактерий. После 
сбора молоко проходит пастериза-
цию, процесс охлаждения и замо-
раживания, что позволяет получить 
сухой кумыс. Он может храниться 
до двух лет, не теряя своих полез-
ных свойств.

Что касается производства мо-
роженого, то данный проект будет 
реализован в Абайском районе, где 
расположено хозяйство «Жарыл-
гасын». Это предприятие известно 
своим подходом к производству 
кумыса, которое началось три года 
назад. Благодаря самоотвержен-
ной работе команды и внедрению 
современных технологий они до-
бились стабильного производства 
объемом 100 литров кумыса еже-
дневно. Эти цифры демонстрируют 
не только потенциал предприятия, 
но также его способность к масшта-
бированию, что является важным 
шагом для будущих проектов.

При этом производитель кумыса 
не намерен останавливаться на до-
стигнутом и активно работает над 
увеличением объемов. В настоящее 

время ведется разработка проекта 
по розливу кумыса в специализиро-
ванную тару, что должно облегчить 
его продажу и транспортировку. 
Одним из основных рынков сбыта 
будет местный, но планы предприя-
тия выходят далеко за его пределы. 
При увеличении объемов произ-
водства до 5 тонн в сутки «Жарыл-
гасын» сможет выйти на общереспу-
бликанский рынок, что значительно 
увеличит узнаваемость и популяр-
ность их продукции. Руководитель 
хозяйства убежден, что с такими по-

казателями можно успешно конку-
рировать на рынке и удовлетворять 
растущий спрос.

Одной из наиболее интересных 
инициатив является план по про-
изводству мороженого из сухого 
порошкообразного кумыса. Такой 
продукт обещает быть не только 
вкусным, но и чрезвычайно полез-
ным. Кумыс известен своими целеб-
ными свойствами, богат витамина-
ми, минералами и пробиотиками, 
которые благотворно влияют на пи-
щеварительную и иммунную систе-
мы. Поэтому мороженое на основе 
кумыса обещает стать натуральным 
и питательным десертом, способ-
ным привлечь внимание как мест-
ных жителей, так и туристов.

Анализ текущего состо-
яния рынка кумыса в Рос-
сии

В последние годы интерес к ку-
мысу растет, и не без оснований. 
Спрос на натуральные и полезные 
продукты питания постоянно уве-
личивается, что создает благопри-
ятные условия для развития рынка 
кобыльего молока. Несмотря на су-
ществующие сложности, перспек-
тивы у этого направления огромны. 
Показательный пример позитив-

ных изменений в его производстве 
мы видим в Казахстане. За 12 меся-
цев прошлого года объем произве-
денного кумыса в этой стране уве-
личился на 10,6%, достигнув 2463 
тонн. Это значительное увеличение 
составляет 236 тонн по сравнению с 
предыдущим годом. 

Важно отметить, что новые про-
изводственные мощности также по-
явились, например, в Актогайском 
районе Карагандинской области, 
где открыли предприятие, способ-
ное ежедневно производить 1200 
литров кумыса. Эти примеры де-
монстрируют, что данный рынок 
постепенно укрепляется и расши-
ряется, а значит, имеет хорошие 
перспективы и в России.
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К сожалению, развитию рынка 
кумыса сопутствуют и определен-
ные трудности. Основной пробле-
мой является относительно низ-
кая узнаваемость продукта за 
пределами его традиционных 
областей производства. Истори-
чески кумыс производился и упо-
треблялся в основном в регионах 
с развитым кочевым хозяйством, к 
которым относятся Башкортостан, 
Калмыкия и некоторые республи-
ки Северного Кавказа. Но для вы-
хода на широкий российский рынок 
необходимо повысить информиро-
ванность россиян об этом замеча-
тельном продукте и его социальный 
рейтинг.

Еще одной сложностью является 
сезонность сырья. Кумыс произво-
дится из молока кобылиц, которые 
дают его лишь в определенный пе-
риод. Этот фактор усложняет про-
цесс обеспечения стабильной по-
ставки продукта в течение всего 

года. Также стоит отметить необ-
ходимость соблюдения строгих са-
нитарных норм при производстве, 
чтобы сохранить полезные свой-
ства продукта и обеспечить его без-
опасность для потребителя.

Подведем итог. Сфера примене-
ния кумыса сегодня расширяется, 
прежде всего благодаря его лечеб-
ным свойствам. Кумыс известен как 
натуральный пробиотик, который 
благотворно влияет на пищевари-
тельную систему и укрепляет им-
мунитет. Он также применяется в 
лечении заболеваний дыхательных 
путей, печени и желудочно-кишеч-
ного тракта.

В последние годы кумыс нахо-
дит применение и в косметологии. 
Его добавляют в разнообразные 
косметические средства: кремы, 
маски, шампуни. Обладающий уни-
кальными увлажняющими и пита-
тельными свойствами кумыс можно 

использовать для улучшения состо-
яния кожи и волос. 

Кроме того, кумыс идеален в 
производстве еды. Натуральные 
йогурты, мороженое и сыры с до-
бавлением кумыса становятся все 
более популярными на рынке функ-
циональных продуктов питания. 
Это создает дополнительные воз-
можности для производителей, рас-
ширяя рынок сбыта и ассортимент 
продукции.

Анализируя текущую ситуацию, 
можно с уверенностью сказать, 
что рынок кумыса в России имеет 
огромный, но пока что не полно-
стью раскрытый потенциал. Спрос 
на натуральные и полезные продук-
ты, стремление к здоровому образу 
жизни – все это создает предпосыл-
ки для активного развития данно-
го направления. Однако необходи-
мы государственные инвестиции в 
развитие инфраструктуры, а также 
проведение маркетинговых кампа-
ний и информационных акций, ко-
торые позволят повысить узнава-
емость и популярность кумыса на 
общенациональном уровне.

II Международный 
сельскохозяйственный 

конгресс ASIAЕХРО 

23-25 ОКТЯБРЯ 2024 г

ФЕДЕРАЛЬНАЯ ТЕРРИТОРИЯ «СИРИУС»

50 стран-
участниц 76 000 м2 выставочного 

пространства�

10 000 целевой 
аудитории300 экспертов-

практиков
ведущих 
компаний 
отрасли 350

Мероприятие организовано при государственной 
поддержке в интересах российского аграрного бизнеса

АЗИЯЭКСПО - 
открываем мир возможностей! 

Открытый чемпионат России по пахоте – 
победитель Гран-при в номинации 
«Национальное событие 2023 года» 
XII Международной премии в области 
событийного туризма Russian Event Awards. 

реклама
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реклама
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А что по сырам: как в России 
обстоят дела с сыроварением?

Анна Боровкова

Говоря про «сырные страны», первым делом вспоминают 
Голландию, Францию и Италию, но и среди россиян немало лю-
бителей молочного продукта. В 2022 году, по данным ООН, в 
России произвели 475 тысяч тонн сыра и еще 280 тысяч тонн 
пришлись на импорт. В пересчете на количество жителей это 
по 3 и 2 кг сыра на каждого россиянина. Большая часть рынка 
занята полутвердыми сортами: российским и разными видами 
голландского. 

А как обстоят дела 
сейчас, в условиях санкций? 

Ведь для сыроварения нужно 
не только молоко, но и закваски, 
ферменты, формы и другие това-
ры, большую часть которых рос-
сийские сыровары много лет зака-
зывали за границей. К сожалению, 
зависимость от импортных заква-
сок сложилась исторически. 
В 90-х на российский рынок при-
шли мировые гиганты с налажен-
ным производством собственных 
заквасок. Они предлагали сопут-
ствующие товары по сравнитель-
но невысоким ценам, в то время 
как для модернизации произ-
водства отечественных аналогов 
требовались огромные затраты. 
Неудивительно, что большинство 
молочных комбинатов перешли 
на импортные закваски. Грустная 
статистика: к 2022 году доля рос-
сийских заквасок на нашем рынке 
составляла всего 10%. 
Конечно, после введения санкций 
многим пришлось срочно искать 
замену. Производители рассма-
тривали два варианта: закупать-
ся у азиатских поставщиков или у 
российских. К счастью, большин-
ство выбрали второй. Активный 
спрос и вливание денег приве-
ли к бурному развитию россий-
ского производства заквасок и 

Сегодня на отечественном 
рынке можно найти практически 
любую закваску. Они продаются в 
разных фасовках: от варианта для 
домашнего производства (на 5 ли-
тров молока) до промышленных 
масштабов (до 5 тонн молока). 
• Мезофильные закваски, 
которые развиваются при низких 
и средних температурах (от +20 
до +38 градусов). Их используют 
для производства мягких сыров, 
сыров с плесенью, полумягких и 
твердых. В мире промышленного 
сыроделия это самая популярная 
закваска. 
• Термофильные закваски: 
выдерживают температуру до +45 
градусов. Их выбирают при произ-
водстве эмменталя, грюйера, ма-
асдама.
• Смешанные закваски: в 
них входят бактерии мезофиль-
ных и термофильных заквасок.
Также используют защитные и 
ароматообразующие закваски. 
Первые выполняют защитные 
функции: подавляют патогенные 

Какие закваски предла-
гают производители 

На каких производите-
лей стоит обратить 
внимание 

сопутствующих товаров. Появи-
лись собственные торговые марки 
(СТМ), которые предлагают широ-
кий ассортимент.

бактерии и микроорганизмы, пле-
сень и дрожжевое брожение, со-
кращают время созревания. На 
вкус и текстуру продукта они не 
влияют. 
Ароматообразующие закваски, 
напротив, добавляют для улучше-
ния или усиления вкуса, придания 
аромата. Некоторые даже помога-
ют формировать красивые круп-
ные дырочки в головках. 

Поскольку на рынке появля-
ется все больше СТМ, количество 
предложений также растет. Ком-
пании стремятся не просто про-
изводить универсальные това-
ры, а создавать что-то особенное, 
уникальное, привлекать внима-
ние новыми разработками. Это 
выгодно всем сторонам: произ-
водители заквасок развивают ры-
нок и заполняют пустоту, которая 
осталась после ухода иностран-
цев, производители сыров делают 
оригинальный и вкусный продукт, 
а покупатели наслаждаются каче-
ственными сырами.

Углич
Федеральное государственное 

предприятие «Эксперименталь-

Предложения                      
от иностранцев 

Молокосвертывающие 
ферменты: переход на 
российские

Affimage
Об этой итальянской компании 
стоит рассказать подробно, так 
как она разработала закваски 
специально для российских сы-
роделов. Биологический состав 
заквасок уникален: они имеют ста-
тус autotomo, добавки произве-
дены из регионального молока с          

аутентичным набором бактерий. 
То есть закваски для приготовле-
ния эдама или маасдама содер-
жат те же штаммы, которые ис-
пользуют сыроделы в Голландии. 
Итальянские корни дают о себе 
знать. Affimage предлагают 
огромный выбор заквасок для 
различных видов сыров: моца-
реллы, тоскано, пекорино, стра-
чателлы, бурраты, качокавалло 
и многих других. Есть более уни-
версальные добавки, например 
для сверхтвердых сыров, для бо-
гатого ароматического профиля, 
для сыров с плесенью. 
Фирма также может создавать 
уникальные рецепты. Напри-
мер, у них есть закваска Matrioska 
Affimage для авторского сыра 
Matrioska. 

Конечно, на рынке остались и 
иностранные производители, 
хоть и в меньшем количестве. 
• Danisco. Датская компа-
ния, с которой сотрудничают ты-
сячи сыроделов по всему миру. 
Производит универсальные и 
специализированные закваски с 
большим запасом срока годности. 
• Lactoferm-Biochem. Ита-
льянский производитель почти 
полвека посвятил исследовани-
ям в области биохимии молочных 
продуктов. Производство про-
ходит на современных заводах. 
Предлагает не только общие за-
кваски, но и варианты для сыров 
длительной выдержки, элитных 
сортов, сыров из козьего молока. 
• Chr. Hansen. Один из ста-
рейших производителей заква-
сок для сыров и кисломолочной 
продукции. Фирма была основа-
на еще в 1874 году и уже отметила 
полуторавековой юбилей. 

Многие российские сыровары 
стараются выбирать отечествен-
ных производителей заквасок и 
сопутствующих товаров. Это про-

Производство сыров сложно 
представить без молокосверты-
вающего, или сычужного фермен-
та. Вещество представляет собой 
смесь энзимов, которые способ-
ствуют свертыванию молока и об-
разованию сыра.
В этой части сыропроизводяще-
го рынка ситуация такая же, как с 
заквасками: отечественных про-
изводителей мало, но они стара-
ются. У нас по-прежнему больше 
иностранных компаний, в основ-
ном из Дании, Франции, Италии и 
Испании, также встречаются пред-
ставители из Новой Зеландии и 
Турции. 
Но наши соотечественники не те-
ряют оптимизм и неуклонно отво-
евывают позиции. За последние 
пару лет их присутствие на рынке 
заметно увеличилось, сыровары 
постепенно переходят на россий-
ские ферменты, например, на про-
дукцию компании «ШАКО».  
С 2000 года она занимается про-
изводством молокосвертываю-
щих ферментов при поддержке 
ведущих российских институтов 
мясной и молочной промышлен-
ности. В 2007 года «ШАКО» зареги-
стрировала собственную уникаль-
ную разработку – сывороточный 
пепсин. 
Еще один достойный представи-
тель – Московский завод сы-
чужного фермента, профильное 
предприятие которого занима-
ется производством с 1931 года. 
Почти за сотню лет работы сычуж-
ный фермент этого производи-
теля стал эталонным продуктом 
для многих сыроваров и заслу-
жил признание не только в нашей 
стране. 

ще и выгоднее, а предложения не 
уступают в качестве. Сегодня на 
рынке появляется все больше не-
больших СТМ, которые предлага-
ют необычные решения. 

ная биофабрика» города Углич, 
или попросту «Биофабрика Углич» 
один из старейших производите-
лей заквасок для сыров и сопут-
ствующей продукции в России. 
Фабрика была основана более 70 
лет назад при Всероссийском на-
учно-исследовательском институ-
те сыроделия. Институт постоянно 
сотрудничает с крупными произ-
водителями сыров в России, СНГ и 
в Европе, с которыми обменивает-
ся опытом. 

Стоит отметить, что при раз-
работке заквасок специалисты 
«Биофабрики Углич» учитыва-
ют условия российской молоч-
ной промышленности. Их заква-
ски и ферменты больше подходят 
отечественным сыроварам, чем 
иностранные аналоги, причем ка-
чество продукции остается на вы-
соте. 

Огромный ассортимент то-
варов – вторая отличительная 
особенность предприятия. Они 
продают термофильные и мезо-
фильные закваски для сыров всех 
видов и типов: с йогуртовыми бак-
териями для пармезана, без газо-
образующих бактерий для чедде-
ра и пошехонского, закваски для 
красивого рисунка и сливочно-
го вкуса, для козьего молока, для 
производства творога и домашне-
го сыра, усилители вкуса, ускори-
тели созревания и многое другое. 

Фасовка тоже радует: от не-
больших пакетиков на 5 литров 
молока до промышленных объе-
мов (до 5 тонн молока). Покупа-
тель может попробовать закваски 
на небольшом объеме и решить, 
какая ему больше нравится. 

– 
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Если вы успели расстроиться, что российское производство только набирает темп и разгоняется, то спе-
шим обрадовать. В сфере вспомогательных покрытий у нас все прекрасно: отечественные компании произво-
дят такое огромное количество различных покрытий (воск, латекс, экокроут), что покрывают все потребности 
сыроваров и даже могут продавать соседям. 

Многим сырам необходимо покрытие, которое будет защищать от пыли и внешнего воздействия, а также 
помогать созреванию. Это необходимо не всем сырам: у некоторых корка образуется естественным образом, 
сыры с плесенью в ней вовсе не нуждаются. А вот твердые и полутвердые сорта требуют защиты. 
Для внешнего слоя используют воск, латекс или съедобную пленку – экокроут. 

Встречают по одежке…

Подведем итоги 

• Воск или парафиновый 
сплав наносят на сыр через 
месяц после приготовле-
ния, когда головка просохнет. 
Парафин – универсальный 
вариант, который часто ис-
пользуют при производстве 
твердых сортов. Выпускается 
в различных видах, формах и 
цветах, а также в разных фа-
совках. 

• Латексное покрытие 
(«сырный латекс») прекрасно 
защищает от любых внешних 
воздействий. Оно прочное и 
гибкое, может растягиваться, 
поэтому его используют для 
сыров, которые увеличива-
ются в размерах в процессе 
созревания. Латекс обладает 
обеззараживающими свой-
ствами и препятствует росту 
плесени. Представлен в раз-
ных цветовых решениях, в 
том числе необычных: апель-
синовом или серебряном. 

• Экокроут, или «съедоб-
ная защита» оправдывает 
название. Бесцветная плен-
ка сделала на основе при-
родного полисахарида, ее 
используют для мягких, твер-
дых и полутвердых сортов. 
Сама пленка практически 
незаметна на головке, она 
не имеет запаха и никак не 
влияет на вкусовые качества 
сыра. Экокроут защищает от 
бактерий и грибков не хуже 
латекса и препятствует поте-
ре влаги. 

В условиях санкций сыро-
варение в России не только не 
затормозилось, но и постепен-
но разгоняется. С 90-х годов, 
когда в страну хлынули миро-
вые крупные бренды и захва-

тили рынок, отечествен-
ным компаниям 

пришлось непро-
сто. А дальше по-
шло по привыч-
ному маршруту: 
мало кто из рос-

сийских сыро-
варов пробо-

вал новые 
формулы и 

закупался у 
соотечествен-

ников, ведь есть 
проверенные производители из 
Дании и Италии. 

Когда санкции перекрыли 
многие торговые пути, сырова-
рам пришлось обратить внимание 
на российских производителей. 
И оказалось, что в нашей стране 
есть собственные торговые мар-
ки, которые производят не менее 
качественные товары для сыро-
варения и предлагают оригиналь-

ные варианты. Некоторые ком-
пании создают закваски именно 
для российского рынка, учитывая 
особенности сырья и производ-
ства. Это помогает максимально 
использовать возможности и по-
лучать вкусный продукт. 

Конечно, жаль, что такого бур-
ного развития не произошло не-
сколько лет назад, но хорошо, что 
оно началось. Надеемся, что уже 
через несколько лет наши произ-
водители займут большую часть 
рынка товаров для сыроварения.

реклама

реклама
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            TDNT Engineering: 
традиции лидерства и партнерства

По оценке ФАО и ОЭСР, пред-
ставленной в оперативном отчете 
от июля 2024 года, до 2033 года 
производство сыров в крупней-
ших регионах-производителях 
продолжит расти. Обусловле-
но это, прежде всего, стабиль-
ным спросом на продукцию, в том 
числе в странах Ближнего Восто-
ка, Юго-Восточной Азии и Афри-
ки. Рост численности населения и 
углубление среднего класса в этих 
регионах останутся стимулами по-
требления сыров всех видов, как 
и масла, которое становится осо-
бенно популярно в странах ЮВА. 
Наибольшая доля общего потре-
бления сыра, второго по попу-
лярности молочного продукта, 
приходится на Европу и Север-
ную Америку, где потребление на 
душу населения, как ожидается, 
будет расти до 2033 года. Наблю-
даемый рост потребления сливоч-
ного масла в Северной Америке 
и Юго-Восточной Азии связан с 
новыми потребительскими пред-

почтениями и многочисленными 
исследованиями, которые опро-
вергли вред потребления масла.

Потребительские тренды не-
посредственно влияют на ин-
терес производителей к новым 
решениям. Например, в рамках 
экскурсии на завод Berberoglu 
Dairy Company и завод компа-
нии Türköz, которая состоялась в 
мае для участников XV Молочной 
Олимпиады в столице Турции Ан-
каре, гости задали немало инте-
ресных вопросов, ответы на ко-
торые мы постарались отразить в 
данной статье. 

Компания Türköz Makina Sanayi 
ve Ticaret A. Ş. – поставщик реше-
ний для заводов – переработчи-
ков молока, – производит ли-
нии для выпуска свежих сыров 
и сливочного масла. С 2022 года 
продукция Türköz доступна в Рос-
сии благодаря компании TDNT 
Engineering – официальному ди-
леру турецкого бренда и россий-
скому производителю теплооб-

Türköz – современные 
технологии в сыроделии

Berberoglu Dairy Company – 
один из ведущих молокоперера-
батывающих заводов в турецком 
регионе Конья. Предприятие из-
вестно своей приверженностью 
инновациям и традициям каче-
ства. 

Участники и гости Молочной 
Олимпиады посетили производ-
ственную площадку, запущенную 
в 2020 году. На ней установлено 
оборудование компании Türköz 
Makina Sanayi ve Ticaret A. Ş. Еже-
дневный объем переработки мо-
лока составляет 200 тонн, однако 
мощности позволяют нарастить 
этот показатель до 500 тонн в сут-
ки. Сумма инвестиций в площад-
ку на момент запуска составляла 

менного оборудования, лидеру в 
реновации и модернизации обо-
рудования для стерильного роз-
лива.

Потребители во всем мире не-
уклонно делают выбор в пользу 
сыров. Фактором выбора высту-
пают разнообразные диетиче-
ские потребности, соображения 
здоровья и меняющиеся вкусо-
вые предпочтения. По оценкам 
innovamarketinsights, порядка 60% 
потребителей в мире еженедель-
но покупают сыры. Значительную 
долю в потреблении начинают за-
нимать свежие творожные сыры. 
Интерес к их производству не уга-
сает, поскольку продукты пользу-
ются стабильным спросом со сто-
роны покупателя.

dairy market

молочный рынок

порядка 30 млн турецких лир, или 
приблизительно 80,5 млн рублей.

Завод специализируется на вы-
пуске свежих сыров, прежде всего 
моцареллы, качокавалло, чечил, 
и рикотты, а также производит 
плавленые, веганские и имитиро-
ванные сыры для сетевой торгов-
ли и сектора HoReCa. По данным 
предприятия, он является постав-
щиком порядка 80% сыров для 
пиццы в Турции. 

Участники экскурсии отметили 
высокий уровень автоматизации 
предприятия – лучший вариант 
для реализации современных тех-
нологий в сыроделии. 

«Автоматическая линия напол-
нения, выравнивания и охлаж-
дения, исключающая участие 
человека, гарантирует макси-
мальную гигиеничность продук-
та и предотвращает его обсе-
менение. Разнообразие моделей 
котлов-плавителей позволяет 
выпускать от 100 кг до 1,5 тон-
ны сыров в сутки. Продолжи-
тельность плавления в зависи-
мости от состава загруженного 
сырья составляет 15–30 минут»

     рассказывает об оборудова-
нии Роман Кондратенко, инже-
нер технических продаж TDNT 
Engineering.

Для производителей важным 
является и тот факт, что функци-
онал оборудования рассчитан на 
выработку широкого ассортимен-
та продукции. Например, кон-
струкция котла-плавителя включа-
ет четыре форсунки для впрыска 
пара, которые вместе со шнека-
ми деликатно обрабатывают про-
дукт, придавая ему однородную 
консистенцию и сокращая вре-
мя изготовления. Это особенно 
важно в производстве имитаци-
онных сыров, где используются 
менее термостойкие раститель-
ные компоненты. При выработке 
натуральных сыров применяется 

другой режим – отключение по-
дачи пара через форсунки и под-
ключение рубашки охлаждения и 
нагревания.

Как пояснила экскурсантам 
принимающая сторона в лице 
представителей Türköz (Ахмет 
Сумен (AHMET SÜMMEN) – руко-
водитель отдела экспорта, 
и Хусейн Бююктекин (HÜSEYİN 
BÜYÜKTEKİN) – коммерческий 
директор), в комплекте постав-
ляется передающий механизм 
экструдера, который отправляет 
продукт на формование в виде ку-
биков, колбасок, нитей и т. д. Это 
позволяет предприятию произво-
дить продукт в любом востребо-
ванном потребителем формате –
от готового к использованию в 
виде нитей и кубиков до колбасок 
к перекусу, при этом сырье для 
изготовления сыров может быть 
различным. В том числе и калья-
та – готовое сырное зерно, полу-
фабрикат, применяемый для по-
вышения уровня эффективности 
производства и оптимизации по-
ставок сырья. 

«Оборудование оснащено 
блоком управления с сенсорной 
панелью, куда предварительно 
вносятся рецептуры продуктов – 
после отработки они запомина-
ются устройством. Далее процесс 
протекает в полностью автомати-
зированном режиме. Так умень-

шается влияние человеческого 
фактора», – отмечает Роман 
Кондратенко.

Компания Türköz имеет произ-
водственную площадку с высоким 
уровнем технического оснаще-
ния, большой инженерный штат и 
успешный опыт работы. Именно 
ее специалисты создали первую 
в Турции систему пастеризации, 
затем, в связи с ростом спроса на 
современное и надежное обору-
дование, линейка решений стала 
расширяться. 

«Сегодня продукция Türköz не 
уступает по качеству немецко-
му, итальянскому и иному евро-
пейскому оборудованию, а гео-
графия поставок охватывает 65 
стран мира. С 2022 года в их число 
входит и Россия. Компания TDNT 
на правах официального диле-
ра Türköz Makina Sanayi ve Ticaret 
A. Ş. поставляет технологическое 
оборудование для изготовления 
творожной и сырной продукции 
российским и белорусским пред-
приятиям», – комментирует Артём 
Березуцкий, коммерческий ди-
ректор TDNT Engineering.

Путь к сотрудничеству был 
длительным и обстоятельным. Ру-
ководство TDNT Engineering скру-
пулезно изучало каждого потен-
циального партнера. В том числе 

Путь к сотрудничеству
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dairy market

молочный рынок

Выстраивая деловые отноше-
ния с турецким партнером, компа-
ния TDNT продолжает развивать 
направления, в которых она доби-
лась значительных успехов за 10 
лет работы на российском рынке. 

Это, прежде всего, выпуск но-
вого технологического оборудо-
вания: уникальных для России 

в ходе нескольких визитов в Тур-
цию.

В этой стране потребители от-
дают предпочтение таким про-
дуктам, как йогурт и свежие сыры: 
моцарелла, фета, лабне. Это ос-
новной источник молочного бел-
ка и жира для покупателя. Кроме 
того, кисломолочная продукция и 
сыры являются основой кулинар-
ных традиций, присутствуя почти 
в каждом приеме пищи. Турецкий 
потребитель обращает присталь-
ное внимание на вкус и каче-
ство приобретаемой продукции,        
поэтому для молочных заводов 
так важно подобрать правильное 
оборудование, не только эффек-
тивно производящее продукцию, 
но и сохраняющее нужный вкус 
согласно технологии и рецепту-
рам.

Во время поездок специа-
листы TDNT Engineering изуча-
ли производственные базы раз-
личных компаний, выпускающих 
оборудование для сыроварения, 
побывали на молокоперерабаты-
вающих предприятиях, где оно 
установлено. И воочию убеди-
лись, что компания Türköz об-
ладает всем необходимым для 

производства линий европей-
ского уровня – от полного спек-
тра токарно-фрезерного и иного 
станочного оборудования до со-
временных роботов для высоко-
точной сварки. 

«Свежие сыры востребованы и 
в России. Несмотря на то, что 
политические и экономические 
факторы привели к незначи-
тельному сокращению объемов 
потребления таких продуктов, 
тренд в целом сохранился. Со-
ответственно, есть запросы 
на оборудование для производ-
ства»

подчеркивает Артём Березуц-
кий.

Для российских предприятий 
TDNT Engineering уже постави-
ла отдельные виды оборудова-
ния компании Türköz, в частности 
котлы-плавители производитель-
ностью 100 и 300 кг. Объем выхо-
да готовой продукции – от 100 до 
1500 кг.

Сегодня TDNT Engineering со-
вместно с Türköz реализует мас-
штабный проект в Калининграде. 

Там строится под ключ завод по 
производству сыров «Пицца-Чиз» 
и чеддер, молочных коктейлей 
и мороженого с использовани-
ем автоматизированных систем 
управления и SCADA-систем для 
сбора, обработки и архивирова-
ния информации об объекте в 
режиме реального времени. По 
завершении строительства, кото-
рое намечено на конец 2024 года, 
завод будет производить продук-
цию для предприятий обществен-
ного питания.

 «Актуальным для российских 
предприятий является выбор 
альтернативы поставщикам 
решений, ушедшим с рынка. На 
наш взгляд, есть несколько спо-
собов решения этой задачи: на-
пример, путем реверс-инжини-
ринга производить запчасти. 
Иными словами, взять имею-
щуюся деталь, определить ма-
териал, восстановить кон-
структорскую документацию, 
подобрать метод производства 
и изготовить нужную деталь. 
Второй вариант – выбрать на-
дежных партнеров из нового 
перечня. Турция показала себя 
поставщиком качественных ре-
шений. Рекомендую начать про-
работку смелых идей с нашей 
компанией, а после этого уже 
идти в направлении реализации 
проекта. Как итог, рынок полу-
чит новые продукты, а заказчик 
имя и развитие предприятия»

поясняет Артём Березуцкий.

10 лет развития на благо 
страны

установок ультрапастеризации (UHT) с трубчатыми теплообменни-
ками собственного производства, CIP-моек, модулей ультрапасте-
ризации, модулей приемки молока и асептических танков. И, конечно, 
комплексная реновация и модернизация оборудования для асептиче-
ского розлива и упаковки жидких пищевых продуктов – сфера, где TDNT 
Engineering уверенно сохраняет лидерские позиции.

Важная стратегическая задача – локализация производства оте-
чественной асептической линии розлива.

Для всей команды TDNT 
Engineering остается важнейшей 
целью комплексная реализация 
проектов под запросы заказчика. 
Будучи приверженцами успешно-
го развития промышленности как 
основы благополучия экономики, 
компания продолжит активно ра-
ботать на благо каждого из заказ-
чиков.

info@tdnewtech.ru
tdnewtech.ru

«Сегодня мы видим агрессивную экспансию китайских асептических 
линий розлива, при этом наблюдаем в них большие недостатки: от-
сутствие запасных частей, квалифицированного местного персона-
ла для поддержки и сервисного обслуживания, быстрого отклика. У 
китайских производителей нет такого же системного подхода, как 
у мировых брендов, когда на территории РФ были общие консигна-
ционные склады запасных частей, сервисное обслуживание и прочее. 
Мы видим в этом риски для наших заказчиков, поэтому идем по пути 
разработки собственной линии розлива. Уже сейчас мы готовы про-
изводить большую часть механических запасных частей и компо-
нентов, что позволит нам не зависеть ни от каких иностранных по-
ставщиков»

 
комментирует Артём Березуцкий.

–

реклама
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meat market

мясной рынок

Китай считается крупнейшим мировым производителем и 
импортером свинины, а по объему потребления на внутреннем 
рынке является бесспорным лидером. На втором месте по попу-
лярности – мясо бройлеров, причем в последние годы птицеводче-
ский сектор в Поднебесной стабильно растет. Свою оценку клю-
чевых показателей на рынках свинины и мяса птицы в I квартале 
2024 года привели эксперты ИАА «ИМИТ».

Больше всего в Китае произ-
водят свинины – порядка 66% в 
структуре производства основ-
ных видов мяса, по оценке ИАА 
«ИМИТ». И хотя отрасль восстано-
вилась после масштабной вспыш-
ки АЧС в 2020–2021 годах, за по-
следние 6 лет объемы выпуска 
снизились на 1%.

Птицеводческий сектор за 
последние 6 лет вырос почти на 
40%, доля мяса бройлеров увели-
чилась до 13%. Росту потребле-
ния мяса птицы способствовали 
вспышки АЧС, которые серьез-
но затронули сегмент свиновод-
ства, изменение потребительских 
предпочтений, а также увели-
чение промышленного выпуска 
мяса кур в Китае, считают экспер-
ты ФГБУ «Агроэкспорт». Наиболее 
востребованным является мясо 
белоперых бройлеров, что связа-
но с их более низкой стоимостью 
и популярностью в сегменте об-
щественного питания.

«В 2023 году потребление 
ключевых видов мяса в Подне-
бесной превысило 91 млн тонн, 
за 6 лет оно увеличилось на 8%. 
Что касается импортной продук-
ции, то ее доля на рынке состав-
ляет также около 8%, – отмечает 

Екатерина Броун, редактор информационно- 
аналитического агентства «ИМИТ»

Рынок мяса в Китае: свинина и 
мясо бройлеров

Любовь Савкина, генеральный 
директор ИАА «ИМИТ». – Сред-
недушевое потребление мяса в 
Китае достигло 64 кг на челове-
ка в год. Россия сегодня занимает 
25-ю строчку в мировом потре-
блении мяса на душу населения, а 
Китай – на 55-й». Порядка 56 млн 
тонн приходится на потребление 
свинины, 12 млн тонн – на мясо 
бройлера, для говядины данный 
показатель равен 10 млн тонн, для 
баранины – 6 млн тонн, а на про-
чие виды мяса (мясо утки, индей-
ки, кролика) – 14 млн тонн в год.

Рис. 1. Динамика потребления мяса в Китае, млн тонн

По данным Минсельхоза КНР, 
производство живых свиней в 
I квартале 2024 года составило 
158,3 млн голов. По сравнению с 
IV кварталом 2023-го выпуск сни-
зился на 2%, а за год показатель 
сократился на 2,6%. 

В первые 3 месяца текущего 
года было произведено 13,2 млн 
тонн свинины, что на 2,9% мень-
ше, чем в предыдущем квартале, а 
за год выпуск снизился на 3,9%.

Численность свиноматок упала 
на 9,8% по отношению к тому же 
периоду прошлого года, до 113,7 
млн голов. Поголовье репродук-
тивных свиноматок насчитывало 
37,9 млн голов, за месяц оно почти 
не изменилось, а за год сократи-
лось на 9,4%. 

Как отмечают участники рын-
ка, потребление свинины в конце 
января и начале февраля достиг-
ло максимума, а после празднова-
ния китайского Нового года резко 
сократилось. В марте свинофермы 
снизили продажи живых свиней, и 
в результате в I квартале предло-
жение превышало спрос. 

Рис. 2. Поголовье свиней и репродуктивных свиноматок в 
Китае, млн голов

Рис. 3. Производство свиней и свинины в Китае, 
млн голов, млн тонн

Производство свинины 
сокращается 
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Рис. 4. Импорт свинины в январе-феврале 2024 г. по странам

В январе-феврале 2024 года 
Китай импортировал 340 тыс. тонн 
свинины и свиных субпродук-
тов, за год внешние закупки упали 
на 38%, такие данные приводит 
Минсельхоз КНР. По отношению к 
аналогичному периоду прошлого 
года импорт свинины сократился 
на 58%, до 160 тыс. тонн, а субпро-
дуктов – вырос на 5,9% (180 тыс. 
тонн). 

Бразилия является основным 
поставщиком свинины в Китай 
(27%), в сегменте свиных субпро-
дуктов лидерство принадлежит 
Испании (29%). Объемы импорта 
продукции свиноводства в стра-
новом разрезе представлены на 
рис. 4 и рис. 5.

В январе-марте текущего года расценки на свиную продукцию в Ки-
тае в основном снижались, отмечают аналитики «ИМИТ». Так, средние 
цены на живых свиней находились на отметке 2,00 USD/кг – за квартал 
они сократились на 1,9%, а за год – на 8,8%. Туши свиней в I квартале 
торговались по 2,7 USD/кг, что на 2,1% выше, чем в IV квартале 2023-го, 
но на 5,6% ниже показателя прошлого года.

В марте средние цены на свинину на кости и бескостную свинину вы-
росли в месячном исчислении, но в годовом снизились (например, за 
год рулька на кости упала на 35%, до 1,69 USD/кг). В конце марта средне-
суточная цена на товарную свинью достигла 2,22 USD/кг, большинство 
свиноферм начали получать прибыль. 

Во II квартале из-за увеличения спроса со стороны потребителей 
цены на свинину стали понемногу укрепляться. По данным ИАА «ИМИТ», 
на 20 мая средний уровень цен на свиную продукцию составил 3,68 
USD/кг, увеличившись на 0,8% за месяц (однако в годовом исчислении 
показатель снизился на 0,8%).

Рис. 5. Импорт свиных субпродуктов в январе-феврале 2024 г. 
по странам

meat market

мясной рынок

Увеличился импорт 
свиных субпродуктов

Цены на свинину остаются низкими

Рис. 6. Динамика цен на продукцию свиноводства в Китае, USD/кг

Рис. 7. Производство живых белоперых бройлеров в Китае, млн голов

В марте 2024 года объем про-
изводства белоперых бройлеров 
составил 550 млн голов, а по ито-
гам I квартала – 1,45 млрд голов, 
такие данные приводит Минсель-
хоз КНР. По сравнению с аналогич-
ным периодом 2023 года пока-
затели увеличились на 7,5%. Но 
относительно IV квартала 2023 
года выпуск снизился на 22%. 

Сообщается, что производство 
племенных суточных цыплят (5,5 
тыс. голов) выросло на 7,2% за ме-

Резкое падение цен на свини-
ну в Поднебесной объясняется 
гиперкомпенсацией поголовья 
после масштабной вспышки АЧС 
в предыдущие годы. Негативные 
последствия проявились в 2023 
году, когда производство свини-
ны превысило рыночный спрос, а 
цены упали ниже 3 USD/кг, пояс-
няют специалисты 
ФГБУ «Агроэкспорт».

сяц и на 33% – за год. По сравне-
нию с IV кварталом показатели 
I квартала прибавили 10%, а в го-
довом исчислении увеличились 
на 18%. Участники рынка связыва-
ют рост с низким уровнем пред-
ложения импортного поголовья. 
Поскольку цена на племенных 
цыплят быстро возросла после 
окончания новогодних каникул в 
Китае, птицекомплексы нарастили 
объемы выпуска.

В птицеводстве показатели растут
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В I квартале цена на мясо брой- 
леров составила 1355 USD за тон-
ну, что на 1,6% выше, чем в IV квар- 
тале 2023 года, однако за год его 
стоимость снизилась на 20%. 
В марте показатель оценивал-
ся в 1333 USD за тонну, что на 2% 
меньше, чем в прошлом месяце, и 

Цена суточных цыплят в янва-
ре-марте выросла на 64%, до 0,49 
USD/кг за квартал, но за год сни-
жение составило 20%. Стоимость 
цыплят значительно увеличилась 
перед весенними праздниками, а 
после – снизилась. При этом при-
быль племенных птицеферм оста-
валась положительной.

В марте голени подешевели 
на 0,8% в месячном исчислении, 
до 1,65 USD/кг, но за год цены на 
них упали на 30%. Замороженная 
грудка подешевела на 6,7%, до 
1,36 USD/кг, крылья – на 5,1% 
(1,80 USD/кг).

Участники рынка отмечают, 
что спрос на замороженное кури-
ное мясо в Китае был слабым по-
сле весенних праздников и цены 
пошли вниз, при этом уровень за-
пасов замороженной курятины 
в I квартале был высоким.

По данным Минсельхоза КНР, 
в январе-феврале 2024 года за ру-
бежом было закуплено 129 тыс. 
тонн куриного мяса, за год показа-
тель упал на 37%. В основном им-
портируются куриные лапы (47%), 
крылышки (30%) и голени на ко-
сти (11%).

Ключевым поставщиком ку-
рятины в Поднебесную по-преж-
нему является Бразилия (61%), за 
год отгрузки снизились на 15%, 
до 78,3 тыс. тонн. На втором месте 
Таиланд (13%), в годовом исчис-
лении импорт сократился на 14% 
и составил 16,4 тыс. тонн. На 60% 
упали поставки из США, до 15,5 
тыс. тонн, и теперь в общей струк-
туре импорта на эту страну при-
ходится 12%. В Китае сохраняются 
ограничения на импорт куриной 
продукции из Аргентины, Турции 
и Чили.

Во II квартале ценовая дина-
мика в целом остается прежней. 
По данным ИАА «ИМИТ», к 20 мая 
средний уровень цен на куриное 
мясо в Китае составил 1,31 USD/
кг, что на 1,3% ниже, чем месяц на-
зад, за год расценки сократились 
на 18%. Суточных цыплят предла-
гали по 0,45 USD/кг, за месяц они 
подорожали на 5,2%, а за год – на 
9%. Стоимость живых бройлеров 
снизилась до 1,07 USD/кг (–0,8% 

Рис. 8. Динамика цен на куриную продукцию в Китае, USD/кг

meat market

мясной рынок

Динамика цен на
куриное мясо

Импорт мяса птицы 
снизился

Рис. 9. Импорт куриного мяса в январе-феврале 2024 г. 
по виду продукции

на 22% ниже, чем годом ранее, со-
общается в аналитическом отчете 
ИАА «ИМИТ».

Живые бройлеры в I квартале 
торговались по 1,09 USD/кг, рас-
ценки увеличились на 5,3% за ме-
сяц, но упали на 24% в годовом 
исчислении. В марте бройлеры 
стоили 1,06 USD/кг, за месяц они 
подешевели на 4,5%, а за год – на 
30%.

за месяц, –21% за год). Ожидается, 
что цена живых бройлеров в це-
лом останется стабильной,
а стоимость суточных
цыплят увеличится.
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Рис. 10. Импорт куриного мяса в январе-феврале 2024 г. по странам

По прогнозу Министерства 
сельского хозяйства США (FAS 
USDA), в 2024 году производство 
свиней в Китае сократится при-
мерно на 3%, до 695 млн голов. 
Основные причины – ликвидация 
стада в результате падения цен на 
живых свиней и свинину, сложная 
эпизоотическая ситуация. Боль-
шую часть 2023 года свиноводче-
ские хозяйства Китая работали с 
убытком. Ожидается, что снизится 

и потребление свинины, эксперты 
рынка объясняют это низкой эко-
номической активностью и сла-
бым спросом в сегменте HoReCa в 
небольших городах. 

Снижение показателей про-
гнозируется и в птицеводческом 
секторе Китая, это коснется как 
производства, так и потребления 
мяса бройлеров. Среди негатив-
ных факторов – ограничения на 
импорт, введенные КНР из-за вы-
соких рисков по ВГП, а также за-
крытие традиционных рынков, 

предлагающих живую птицу. Та-
кая оценка приводится в одном 
из последних обзоров Глобаль-
ной сельскохозяйственной ин-
формационной сети (GAIN) при 
USDA. Снижение выпуска будет в 
какой-то мере компенсировано за 
счет импорта куриной продукции, 
который в 2024 году увеличится 
на 3%, до 14,1 млн тонн, отмечают 
отраслевые эксперты.

meat market

мясной рынок

Тенденции и прогноз

реклама
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Это подразделение компании 
имеет давнюю и славную историю. 
Основанный в 1957 году, с 1967-го 
АНИТИМ становится головной ор-
ганизацией отрасли тракторного 
и сельскохозяйственного маши-
ностроения в области санитар-
ной обработки деталей, консерва-
ции и упаковки. С 1974-го к этим 
процессам добавились сварка и 
холодная штамповка. В 1982 году 
на базе института было создано 
научно-производственное объе-
динение. 

С 2008 года АНИТИМ выпуска-
ет собственную почвообрабатыва-
ющую технику, а с 2017-го работа-
ет под брендом «Алмаз». К этому 
моменту в структуру Алтайских 
машиностроительных заводов 
уже входили три компании: Руб-
цовский проектно-конструктор-
ский технологический институт, 
отвечающий за проектирование 
и запуск в серию моделей техни-
ки и запчастей «Алмаз», а также 
нестандартного оборудования по 
техническим требованиям заказ-
чика; Рубцовский завод запасных 
частей (РЗЗ) и, наконец, торговый 
дом «Алмаз». 

К решению поставленных за-
дач специалисты АНИТИМ всегда 
подходили основательно, вдумчи-

Земледельцы всегда делают 
выбор в пользу производителя 
надежной и долговечной техники, 
который обеспечит доступность 
запчастей и качественное сер-
висное обслуживание. Поскольку 
отраслевые выставки и меропри-
ятия – самое подходящее место 
для знакомства с техническими 
новинками и общения с коллега-
ми, участники пресс-тура на вто-
рой день отправились на один 
из самых масштабных форумов 

К истокам бренда

«День сибирского поля – 
2024»

«Алмаз» – союз науки
и сельхозмашиностроения

В июле 2024 года Алтайские машиностроительные заводы («Алмаз») организовали пресс-тур в 
Барнаул для журналистов федеральных изданий и блогеров. Двухдневная программа включала 
посещение одного из заводов компании в столице региона и знакомство с техническими новин-
ками производителя на форуме «День сибирского поля – 2024». Корреспондент РА внимательно 
наблюдал за происходящим.
В первый день участники пресс-тура отправились с экскурсией на производственную площадку 
Алтайского научно-исследовательского института технологии машиностроения (АО «АНИТИМ»).

во, с опорой на научные достиже-
ния, и это приносило свои плоды. 
Так, еще в 1985 году разработки 
института по сварке взрывом, тре-
нием и шлиценакатыванию были 
удостоены четырех золотых ме-
далей международной Лейпциг-
ской ярмарки. Выполняя госзаказ 
по техническому перевооруже-
нию заводов отрасли, коллектив 
спроектировал 46 автоматических 
линий для изготовления деталей 
комбайнов. Создана целая гам-
ма технологий и оборудования 
по полугорячей высадке деталей, 
раскрою широкорулонного про-
ката, очистке и термообработке 
отливок в расплавах солей. Такой 
багаж научных и практических на-
работок обеспечивает лидерство 
заводов «Алмаз» и в нынешних не-
простых условиях. 

Сегодня в ассортименте Ал-
тайских машиностроительных за-
водов навесное, полунавесное и 
полуприцепное оборудование: 
бороны – зубовые, пружинные и 
тяжелые дисковые, культиваторы 
и запасные части для сельхозтех-
ники.

В 2018 году серебряную ме-
даль независимого професси-
онального конкурса иннова-
ционной техники «Агросалон» 
получили упрочненные рабочие 

органы, разработанные специа-
листами АНИТИМ по технологии 
термоконтактного плакирования 
с направленной кристаллизаци-
ей. Стрельчатые лапы при этом 
зонально охлаждаются и нагрева-
ются для образования особопроч-
ной структуры, и твердость их 
режущей кромки повышается до 
60–65 HRC (для сравнения: у под-
шипников качения – 60 HRC).

В 2021 году ассоциация 
«Росспецмаш» признала 
АО «АНИТИМ» компанией года в 
сфере сельхозмашиностроения. 
Но главная ее цель все же не на-
грады, а решение насущных про-
блем аграриев – прежде всего ре-
гиона и России.

Сибири – «День сибирского поля   
2024», участие в котором для за-
водов «Алмаз» стало традицией с 
2011 года.

На своем стенде компания 
презентовала как новые агрегаты, 
так и модели, давно и успешно за-
рекомендовавшие себя в работе. 

В общей сложности заводы 
«Алмаз» представили двенадцать 
единиц техники, а также запасные 
части и комплектующие собствен-
ного производства (АО «РЗЗ»), в 
том числе уникальные запчасти в 
рамках импортозамещения. Часть 
этой техники можно было увидеть 
в деле на опытном поле во время 
демопоказа. 

А посмотреть, безусловно, 
было на что! Например, лемеш-
ный полуприцепной плуг FINIST 
ПЛП (9+2)х40 с двумя съемными 
корпусами для отвальной обра-
ботки почв под зерновые и тех-
нические культуры на глубину до 
30 см. Орудие с шириной захва-
та 4,4 метра укомплектовано по-
лувинтовыми отвалами, которые 
имеют более загнутый угол в сто-
рону борозды, что позволяет эф-
фективно переворачивать и раз-
рыхлять почву. Наличие фермы 
на раме придает дополнительную 
жесткость конструкции, что обе-
спечивает ее долговечность. Плу-
ги этой серии (ПЛП) агрегатиру-
ются с тракторами, не имеющими 
трехточечной навески.

Особенностью оборотного 
полунавесного плуга PERESVET 
ППО-(8+1)-35 является изменяе-
мая ширина захвата – от 2,7 до 3,6 
м. Используя регулировку, можно 
настроить работу плуга с учетом 
мощности трактора, типа почвы, 
погодных условий. Он предназна-
чен для гладкой вспашки с обо-
ротом пласта, любых типов почв, 
кроме каменистых, на глубину до 
30 см.

Трактор с таким агрегатом до-
ходит до края участка, соверша-
ет оборот плуга и проходит поле 
вторым комплектом рабочих ор-

ганов. За счет отсутствия холостых 
прогонов снижается расход ГСМ. К 
тому же оборотный плуг не остав-
ляет после себя свальные гребни 
и разъемные борозды. Выровнен-
ная гладкой вспашкой поверх-
ность облегчает работу комбайнов 
и косилок, что в итоге обеспечива-
ет не только экономию времени и 
топлива, но и повышение урожай-
ности.

Еще одна успешная разработка 
заводов «Алмаз» – борона-муль-
чировщик Pulsar БМ-7. Она исполь-
зуется для закрытия влаги, по-
верхностного рыхления почвы на 
глубину 6–12 см, выравнивания 
поверхности поля, заделки семян 
и удобрений, лущения стерни. 

Pulsar БМ-7 перемешива-
ет верхний слой почвы, подре-
зая сор- няки, стерню и создавая 
мульчирующий слой – необходи-
мое условие технологии мини-
мальной обработки почвы. Про-
изводительность мульчировщика 
– от 5,4 до 10,3 гектара в час, в за-
висимости от скорости и агрофо-
на. Ширина захвата – 7,1 метра, 
масса – 5 тонн 160 кг.

В устройстве использованы 
диски диаметром 460 мм и тол-
щиной 5 мм. Специальная терми-
ческая обработка увеличивает 
срок их службы. Также мульчи-
ровщики «АЛМАЗ» могут ком-
плектоваться дисками диаме-
тром 510 мм. Режущая кромка 
выполнена раскаткой, что тоже 
повышает износостойкость агре-
гата.

В числе новинок 2024 года –  
сцепка кольчато-шпоровых 

катков гидрофицированная 
«АЛМАЗ СКГ-18». Основное ее 
назначение – предпосевное и по-
слепосевное прикатывание. 

Такой прием обработки почвы 
до посева способствует измель-
чению крупных комьев земли, 
уплотнению и частичному вы-
равниванию поверхности поля. 
Дополнительно он позволяет 
уменьшить проскальзывание и 
углубление опорно-приводных 
колес сеялки, а также повышает 
равномерность внесения семян. 

Послепосевное прикатывание 
обеспечивает оптимальное со-
хранение влаги и контакт семян с 
почвой. Это создает благоприят-
ные условия для ранних и друж-

ных всходов. Ширина захвата 
агрегата – 18 метров, но в ассор-
тименте заводов «Алмаз» есть и 
сцепки катков на 10 и 14 метров.

Преимуществом СКГ-18 яв-
ляется и шахматное расположе-
ние кольчато-шпоровых катков 
для качественного самоочище-
ния орудия. Их секции перекры-
вают следы от колес, а рессорная 
подвеска обеспечивает отлич-
ное копирование рельефа и сни-
жает ударные нагрузки. Повы-
шает прочность и надежность 
конструкции основной профиль 
рамы – 200х200х10 мм. 

Посетившие завод и День си-
бирского поля участники пресс-
тура воочию убедились, что исто-
рия бренда «Алмаз» – наглядный 
и проверенный временем при-
мер достижений, на которые спо-
собна отечественная наука в сою-
зе с сельхозмашиностроением.

Вячеслав Рябых

–
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– Можно ли уже подвести 
предварительные экономи-
ческие итоги первого полуго-
дия 2024 года? С чем пришлось 
столкнуться производителям 
сельхозтехники?

– Посылает ли рынок пози-
тивные сигналы?

– Является ли для «Алма-
за» проблемой приход на рынок 
большого количества техники 
из Китая?

– А если говорить о постав-
ке запасных частей?

– В каких направлениях пла-
нирует дальше развиваться 
ваша компания?

– Как вы решаете, какие зап-
части производить?

– Помимо запчастей, вы ак-
тивно занимаетесь прицепной 
техникой. Насколько успешно 
это направление?

– Пока этой сеялки еще нет в 
продаже?

– Компания развивает тех-
нопарки в Рубцовске и Барнауле. 
На какой стадии реализации на-
ходятся эти проекты?

– Как строится сегодня ка-
дровая работа предприятия?

– Что предшествует появ-
лению технических новинок?

– Сильно ли изменились за-
просы клиентов за последнее 
время?

В 2023 году заводы «Алмаз» произвели более 2600 единиц тех-
ники и 8 миллионов запасных частей, заняв лидирующие позиции 
в России по этим показателям. Компания находится на первом 
месте по продажам чизельных плугов и глубокорыхлителей. О 
продукции предприятий и их работе в 2024 году рассказал гене-
ральный директор торгового дома «Алмаз» Дмитрий Любимов.

– Прежде всего, рынок сегод-
ня работает в условиях низких и 
нестабильных цен на зерно и со-
кращения экспорта. Соответствен-
но, у фермеров сейчас меньший 
бюджет на приобретение новой 
техники. И даже в Ставропольском 
и Краснодарском краях, где цена 
и урожай хорошие, они не чув-
ствуют уверенности в завтрашнем 
дне и не спешат делать покупки. 
Это отразилось и на экономиче-
ских показателях, которые пока 
скромнее, чем в 2023 году: постав-
ки техники дилерам снизились на 
10–12%, запчастей – на 7–10%. 

– Мы видим развитие полити-
ческих отношений с несколькими 
странами Восточной Азии, араб-

– Сейчас по почвообрабаты-
вающей технике мы большого по-
ступления китайских агрегатов не 
видим, но считаем это потенци-
альной угрозой. Пока не было слу-
чаев, чтобы наши клиенты перехо-
дили на китайскую технику. 

– Запчасти для сельхозмашин 
в основном завозятся из Турции, 
Ирана и Китая в том числе. Про-
блема для потребителя состоит в 

– У нас два основных направ-
ления: производство запчастей  
(с этого начинали в 90-е годы) и 
непосредственно техники. Каждое 
из них существует и развивает-
ся самостоятельно. Для замены 
импортных запчастей, прежде ак-
тивно поставлявшихся в Россию, 
мы осваиваем новую продукцию – 
диски, лапы. Сегодня их привозят 
из-за границы, но эти поставки не-
стабильны.

– Мы входим в тройку круп-
нейших российских производите-
лей основной прицепной техни-
ки: плугов, борон, культиваторов. 
Также регулярно представляем 
новинки: борону «Звезда», плуги 
FINIST и PERESVET, линейку куль-
тиваторов КСУ. При этом изуча-
ем и другие сегменты техники, но 
пока не готовы говорить о расши-
рении. На форуме «День сибир-
ского поля» мы показали пневма-
тическую сеялку точного высева 
«АЛМАЗ», предназначенную для 
семян кукурузы и подсолнечни-
ка с одновременным внесением 
минеральных удобрений и при-
катыванием почвы в рядках. Это 
совместный проект с турецким 
производителем. 

– В продаже была пробная пар-
тия. Естественно, выявились опре-
деленные недостатки. Почвы от-
личаются от страны к стране, как и 
объем работ, которые этот агрегат 
выполняет. Мы вместе с нашим ту-
рецким партнером все это учиты-
ваем, испытываем, дорабатываем 

– В прошлом году мы открыли 
технопарк в Рубцовске, для него 
продолжается закупка оборудова-
ния. Там происходит плазменная и 
лазерная резка и металообработ-
ка, а также работает сборочное 
производство. Технопарк в Барна-
уле построен, его запуск заплани-
рован на конец 2024 года. На его 
территории разместится новая 
покрасочная линия для запчастей. 
Соответственно, улучшится их ви-
зуальное восприятие. В части про-
изводства оборудования мы идем 
по пути масштабной роботизации 
и сокращения доли ручного труда. 
Это поможет преодолеть кадро-
вый голод, который мы, как и мно-
гие, ощущаем. 

– Понимая, что проблема с 
кадрами существует и никуда 
не уйдет, мы постоянно следим 
за уровнем зарплаты на других 
предприятиях и поддерживаем 
зарплату наших рабочих на ры-
ночном уровне. Помимо этого, 
создаем комфортную обстановку 
для сотрудников. Есть свой меди-
цинский кабинет, а обследования 
в рамках регулярной и дополни-
тельной диспансеризации мож-
но пройти прямо на заводе. Также 
уделяем пристальное внимание 
обучению новых кадров. Неко-
торых студентов местных вузов 
ведем, начиная со второго курса. 
Например, в конструкторском от-
деле и у технологов на производ-
стве всегда есть 2–3 практиканта.

– Мы анализируем показате-

– Кроме цены, российские 
аграрии обращают внимание, пре-
жде всего, на эффективность и на-
дежность работы приобретаемых 
сельхозмашин и оборудования. 
Высокую планку задали европей-
ские бренды, имеющие огром-
ный опыт создания передовой 
техники и технологий. Когда они 
ушли, рынок не был к этому готов, 
и всем его участникам пришлось 
в сжатые сроки перестраиваться. 
Сегодня нам необходимо делать 
много быстрых шагов, чтобы при-
близиться к тому уровню качества, 
к которому привыкли фермеры. 
Подстроиться под запросы рынка – 
это как довести «Ниву» до уровня 
«Мерседеса»: уже немало сделано, 
но всегда есть к чему стремиться. 

– Деталей много, и специали-
сты компании смотрят весь их 
спектр, чтобы понять, что можно 
быстро адаптировать под нашу 
технологию. У нас есть техниче-
ская возможность взять образец, 
разрезать его и проанализиро-
вать. Затем, изучив полностью со-
став стали и использованные при 
изготовлении детали технологии, 
воспроизводим их на практике. 
По сравнению с импортными ана-
логами наша продукция на 20–
30% дешевле. По износостойкости 
мы вписываемся в те же параме-
тры, что и зарубежные детали, а 
в некоторых случаях и превосхо-
дим их.

ского мира. Для фермеров это 
означает открытие экспортных 
рынков, в первую очередь зерна. 
В условиях, когда мы добились 
высоких урожаев, превышающих 
внутреннее потребление, – это  
отличная возможность для фер-
меров развивать экспортные про-
дажи.

том, что идентифицировать такую 
продукцию достаточно сложно, а 
сама она в разных партиях силь-
но отличается по качеству. И это 
наше конкурентное преимуще-
ство: «Алмаз» – стабильный по-
ставщик, а для аграриев в разгар 
сезона это гораздо важнее прочих 
аргументов.

– Где больше всего продает-
ся техники?

– У заводов «Алмаз» широкая 
дилерская сеть, но тут принцип 
простой: чем ближе к Барнаулу, 
тем лучше продажи и доля рынка. 
По Алтайскому краю мы работа-
ем сами, и наша рыночная доля 
здесь выше. В Сибирском феде-
ральном округе мы тоже себя 
уверенно чувствуем. Однако чем 
дальше от Барнаула, тем активнее 
против нас работают конкуренты, 
логистика. В Краснодарском крае 
и Ростовской области есть свои 
производители, которые напря-
мую могут продавать фермерам, 
сокращая цепочку поставок.

сеялку под наши условия и будем 
заниматься локализацией ее про-
изводства.

ли продаж, выслушиваем мнения 
дилеров и пожелания клиентов. 
Оцениваем рынок конкурентов, 
и если видим, что для нас есть ка-
кая-то ниша в рамках наших ком-
петенций, тут же подключаются 
конструкторы, чтобы понять, на-
сколько оперативно мы можем 
взять тот или иной проект в рабо-
ту и воплотить на практике.

Дмитрий Любимов: «Алмаз» – 

стабильный поставщик, и для аграриев 

это важнее прочих аргументов»
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– Есть ли какие-то экономи-
ческие цели на 2025 год?

– Вы довольны уровнем гос- 
поддержки в отрасли?

– Мы остаемся оптимистами, 
поэтому рассчитываем, что спрос 
начнет восстанавливаться, цены 
на зерно – увеличиваться и рост, 
пусть и в небольших процентах, 
обязательно будет. У техники «Ал-
маз» есть неоспоримые конку-
рентные преимущества – стабиль-
ность поставок и качество, над 
повышением которого трудятся 
высококвалифицированные про-
фессионалы. 

Беседу вел Вячеслав Рябых

– Наверное, никто и нигде не 
скажет, что поддержки из бюджета 
достаточно и средств с избытком 
хватает на всех. Намного силь-

– Помимо Казахстана, идет 
ли продукция на экспорт в дру-
гие страны?

– Мы отправляем ее также в Уз-
бекистан и Монголию, некоторые 
страны СНГ. Ряд орудий для рабо-
ты с тяжелыми почвами поставля-
ем в Белоруссию, но расширению 
экспорта препятствует дорогая 
логистика из-за большого рассто-
яния. 

нее на отрасль влияет нестабиль-
ность правил. Почти до конца года 
никто не знает, что будет в сле-
дующем в плане господдержки. 
Поэтому производители сельхоз-
техники, как и фермеры, находят-
ся в состоянии неопределенно-
сти: то ли подсократиться, то ли 
развиваться. Если бы бюджет про-
писывался не на один год, а на 
три, было бы гораздо лучше. Гос- 
поддержка нужна не потому, что 
мы не умеем работать, а для урав-
новешивания сил в конкуренции 
с иностранными производителя-
ми, где действуют свои меры под-
держки, начиная от процентных 
ставок и заканчивая логистикой.
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